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∫∑§—¥¬àÕ

º≈¢ÕßπÈ” â¡ “¬™Ÿ§«“¡‡¢â¡¢âπ 2 ·≈– 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå °√¥´‘μ√‘°§«“¡‡¢â¡¢âπ 2 ·≈– 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ·≈–‚´‡¥’¬¡

‰∫§“√å∫Õ‡πμ§«“¡‡¢â¡¢âπ 1 ·≈– 2 ‡ªÕ√å‡ Á́πμå μàÕ°“√≈¥≈ß¢Õß Salmonella Typhimurium ∫π„∫ –√–·Àπà ∑’Ë‡«≈“ 0, 15 ·≈–

30 π“∑’ ‚¥¬„™â‡™◊ÈÕ‡√‘Ë¡μâπª√–¡“≥ 5 log cfu/g æ∫«à“ “√∑’Ë„™â∑¥ Õ∫·≈–‡«≈“∑’Ë„™â “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium ‰¥â

·μ°μà“ß°—πÕ¬à“ß¡’π—¬ ”§—≠∑“ß ∂‘μ‘ (p<0.05)  ”À√—∫πÈ” â¡ “¬™Ÿ§«“¡‡¢â¡¢âπ 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ∑’Ë‡«≈“ 15 ·≈– 30 π“∑’ ·≈–°√¥

´‘μ√‘°§«“¡‡¢â¡¢âπ 5 ‡ªÕ√å‡ Á́πμå ∑’Ë‡«≈“ 30 π“∑’  “¡“√∂≈¥ S. Typhimurium ‰¥â Ÿß ÿ¥ ‚¥¬Õ¬Ÿà„π™à«ß 4.16-4.76 log cfu/g ´÷Ëß

‰¡à¡’§«“¡·μ°μà“ß°—πÕ¬à“ß¡’π—¬ ”§—≠∑“ß ∂‘μ‘ (p>0.05) Õ¬à“ß‰√°Áμ“¡°“√„™âπÈ” â¡ “¬™Ÿ 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ∑’Ë‡«≈“ 30 π“∑’ ∑”„Àâ

„∫ –√–·Àπà‡°‘¥ ’πÈ”μ“≈‡≈Á°πâÕ¬  à«ππÈ” â¡ “¬™Ÿ§«“¡‡¢â¡¢âπ 2 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ·≈–‚´‡¥’¬¡‰∫§“√å∫Õ‡πμ§«“¡‡¢â¡¢âπ 1 ·≈– 2 ‡ªÕ√å‡ Á́πμå

 “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium ‰¥âμË”

§” ”§—≠ :  –√–·Àπà Salmonella Typhimurium πÈ” â¡ “¬™Ÿ °√¥´‘μ√‘° ‚´‡¥’¬¡‰∫§“√å∫Õ‡πμ

Abstract

To evaluate the effects of vinegar, citric acid and sodium bicarbonate on reduction of Salmonella Typhimurium

on peppermint, approximately 5 log cfu/g of S. Typhimurium were inoculated on peppermint leaves. They were

subjected to be treated with 2% and 5% (v/v) vinegar, 2% and 5% (w/v) citric acid and 1% and 2% (w/v) sodium

bicarbonate for 0, 15 and 30 min. Treatment of sanitizers and times in reducing the numbers of S. Typhimurium were

statistically different (p<0.05). The 5% vinegar (15 and 30 min) and 5% citric acid (30 min) were effective maximum

reduction ranging between 4.16-4.76 log cfu/g, there were no statistically different (p>0.05) from those solutions.

However, discoloration and browning have been observed on peppermint leaves treated with 5% vinegar for 30 min.

While 2% vinegar and 1% and 2% sodium bicarbonate were low effective in the reduction of S. Typhimurium.
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∫∑π”

„πªí®®ÿ∫—π§«“¡μâÕß°“√∫√‘‚¿§º—°·≈–º≈‰¡â ¥‡æ‘Ë¡ Ÿß¢÷Èπ

∑ÿ°ªï ‚¥¬¡’°“√∫√‘‚¿§μàÕ§π„πÕ—μ√“∑’Ë Ÿß¢÷Èπ §‘¥‡ªìπ¡Ÿ≈§à“

∫√‘‚¿§¿“¬„πª√–‡∑»ª√–¡“≥ 80,000 ≈â“π∫“∑μàÕªï º—°®÷ß

¡’§«“¡ ”§—≠∑“ß‡»√…∞°‘®¢Õßª√–‡∑»∑—Èß„™â∫√‘‚¿§¿“¬„π

ª√–‡∑»·≈– àßÕÕ°π”‡ß‘πμ√“‡¢â“ Ÿàª√–‡∑» ‡π◊ËÕß®“°‡ªìπ∑’Ë

¬Õ¡√—∫°—π«à“°“√∫√‘‚¿§º—°„Àâ§ÿ≥§à“∑“ß‚¿™π“°“√·≈–π”‰ª Ÿà

°“√¡’ ÿ¢¿“æ∑’Ë¥’ (∏’√–  Ÿμ–∫ÿμ√, 2543) º—° ¥∑’Ë¡’°“√μ‘¥μàÕ

§â“¢“¬°—πÕ¬à“ß·æ√àÀ≈“¬ ¡’«“ß®”Àπà“¬Õ¬Ÿà∑—Ë«‰ªμ“¡μ≈“¥ ¥

μ≈“¥¢“¬ª≈’° À√◊ÕÀ“´◊ÈÕ‰¥â®“° ÿ́ª‡ªÕ√å¡“‡°Áμ ŸàºŸâ∫√‘‚¿§‚¥¬μ√ß

°“√‡≈◊Õ°º—° ¥„Àâ¡’¡“μ√∞“π∑“ß®ÿ≈™’««‘∑¬“®÷ß®—¥‡ªìπ ‘Ëß ”§—≠

∑’ËºŸâ∫√‘‚¿§§«√§”π÷ß∂÷ß‡ªìπÕ¬à“ß¡“° ‡π◊ËÕß®“°º—° ¥‡ªìπº≈‘μº≈

∑“ß°“√‡°…μ√∑’Ë “¡“√∂æ∫°“√ªπ‡ªóôÕπ®“°®ÿ≈‘π∑√’¬å‰¥âßà“¬‚¥¬

æ∫°“√ªπ‡ªóôÕπμ—Èß·μàÕ¬Ÿà„π·ª≈ßÀ√◊Õ„π «π ‚¥¬¡’ “‡Àμÿ¡“®“°

 ¿“æ·«¥≈âÕ¡∑’Ë‡æ“–ª≈Ÿ° ‰¥â·°à ¥‘π πÈ” Õ“°“» °“√¢π àß Õÿª°√≥å

°“√‡æ“–ª≈Ÿ°·≈–∑—π∑’∑’Ëº—°∂Ÿ°‡°Á∫‡°’Ë¬«‡æ◊ËÕπ”‰ª®”Àπà“¬„πμ≈“¥

Õ“®¡’°“√ªπ‡ªóôÕπ‡æ‘Ë¡¢÷Èπ®“°ºŸâ∑’Ë —¡º—  ¿“™π–∫√√®ÿ º—°·≈–

º≈‰¡â¥â«¬°—π‡Õß √«¡∑—ÈßπÈ”≈â“ß∑”§«“¡ –Õ“¥º—° (∫ÿ…°√

Õÿ¥√¿‘™“μ‘, 2545) ∑—ÈßÀ¡¥‡ªìπ “‡Àμÿ∑’Ë∑”„Àâ‡°‘¥°“√ªπ‡ªóôÕπ

®“°®ÿ≈‘π∑√’¬å‰ª ŸàºŸâ∫√‘‚¿§

º—° ¥À≈“¬™π‘¥∑’ËºŸâ∫√‘‚¿§π‘¬¡√—∫ª√–∑“π ¥Ê ‰¥â·°à

º—°°“¥ÀÕ¡ °–À≈Ë”ª≈’ º—°°“¥¢“« º—°™’  –√–·Àπà ‡ªìπμâπ ( ÿ‡¡∏

μ—πμ√–‡∏’¬√, 2539) ¡’√“¬ß“π«à“æ∫·∫§∑’‡√’¬„πº—° ¥ ‰¥â·°à

Salmonella spp., Escherichia coli O157:H7, Listeria

monocytogenes, Shigella sonnei, Yersinia enterocolitica,

Staphylococcus aureus ·≈– Aeromonas spp. (Sengun &

Karapinar, 2005b) ‚¥¬ Salmonella spp. ¡’°“√√“¬ß“πÕ¬Ÿà

∫àÕ¬§√—Èß«à“‡ªìπ “‡Àμÿ°“√·æ√à√–∫“¥¢Õß‚√§√–∫∫∑“ß‡¥‘πÕ“À“√

‡™àπ æ∫°“√√–∫“¥¢Õß S. Chester „πªï æ.». 2533 S. Poona

·≈– S. Javiana „πªï æ.». 2534 „π·§πμ“≈Ÿª ∑’Ëª√–‡∑»

 À√—∞Õ‡¡√‘°“ ·≈–·§π“¥“ μ“¡≈”¥—∫ „πªï 2533 ·≈– 2536

æ∫°“√√–∫“¥¢Õß S. Montevideo ·≈– S. Javiana „π¡–‡¢◊Õ‡∑»

∑’Ë ‡¡◊ÕßÕ‘≈≈‘πÕ¬ å √—∞¡‘™‘·°π ·≈–√—∞«‘ §Õπ´‘π μ“¡≈”¥—∫

(Sengun & Karapinar, 2004) ·≈–‡¡◊ËÕªï 2548 ‰¥â¡’°“√

ª√–°“»¢Õß°√¡«‘™“°“√‡°…μ√®“°ª√–‡∑»‰∑¬∂÷ß¡“μ√°“√

μ√«® Õ∫‡™◊ÈÕ®ÿ≈‘π∑√’¬å E. coli ·≈– Salmonella „πº—° ¥°àÕπ

°“√ àßÕÕ°‰ªπÕ°√“™Õ“≥“®—°√‡π◊ËÕß®“°ª√–‡∑»πÕ√å‡«¬åÀâ“¡

π”‡¢â“º—° ¥¢Õß‰∑¬‡ªìπ°“√™—Ë«§√“« 8 ™π‘¥ §◊Õ º—°™’‰∑¬

º—°™’Ω√—Ëß „∫°√–‡æ√“ „∫‚À√–æ“ º—°·¢¬ß „∫ –√–·Àπà º—°·æ√«

·≈–μâπÀÕ¡®“°ª√–‡∑»‰∑¬ ‡π◊ËÕß®“°ª√–‡∑»πÕ√å‡«¬å·≈–

 ¡“™‘° À¿“æ¬ÿ‚√ªÀ≈“¬ª√–‡∑»μ√«®æ∫‡™◊ÈÕ®ÿ≈‘π∑√’¬å E. coli

·≈– Salmonella ∑”„ÀâÕ“®¡’º≈°√–∑∫μàÕ°“√ àßÕÕ°º—° ¥

¢Õß‰∑¬„πμ≈“¥¬ÿ‚√ª‰¥â (ª√–°“»°√¡«‘™“°“√‡°…μ√, 2548)

¥—ßπ—Èπ∑”„ÀâμâÕß¡’°“√ªÑÕß°—π·≈–°”®—¥ Salmonella ÕÕ°®“°

º—° ¥‚¥¬‡©æ“–„π¢—ÈπμÕπ°“√≈â“ßº≈‘μ¿—≥±åº—° æ∫«à“°“√

≈â“ßº—°¥â«¬πÈ”®– “¡“√∂≈â“ß¥‘π·≈– ‘Ëßªπ‡ªóôÕπ‰¥â‡∑à“π—Èπ·μà

‰¡à “¡“√∂°”®—¥®ÿ≈‘π∑√’¬å‰¥â ¡∫Ÿ√≥å ( ÿ¡“≈’ ‡À≈◊Õß °ÿ≈, 2541)

ªí®®ÿ∫—π®÷ß¡’°“√„™âπÈ”¬“≈â“ßº—°‡æ◊ËÕ°”®—¥‡™◊ÈÕ°àÕ‚√§ÕÕ°

®“°º—° ¥ √«¡∂÷ß°“√„™â§≈Õ√’π ·≈–°√¥μà“ßÊ ‡™àπ °√¥Õ– ‘́μ‘°

°√¥·Õ §Õ√å∫‘° °√¥´‘μ√‘° ·≈–°√¥·≈§μ‘° (Sengun &

Karapinar, 2005b) ·≈–¬—ß¡’°“√„™â‰μ√‚´‡¥’¬¡øÕ ‡øμ ‰Œ‚¥√‡®π

‡ªÕ√åÕÕ°‰´¥å·≈–‚Õ‚´π (Sengun & Karapinar, 2004) ‡æ◊ËÕ

¶à“‡™◊ÈÕÀ√◊Õ∑”„Àâ≈¥πâÕ¬≈ß æ∫«à“°“√≈â“ß¥â«¬§≈Õ√’π¬—ß„Àâ

ª√– ‘∑∏‘¿“æ„π°“√°”®—¥®ÿ≈‘π∑√’¬å‰¡à¥’æÕ (Bari et al., 1999) ·≈–

 “√∫“ß™π‘¥∑’Ë°≈à“«¡“¡’¢âÕ®”°—¥„π°“√„™â ‡π◊ËÕß®“°μâÕß§”π÷ß∂÷ß

™π‘¥¢Õß “√‡§¡’ ª√‘¡“≥§«“¡‡¢â¡¢âπ·≈–√–¬–‡«≈“∑’Ë„™â (®ÿ√’√—μπå

¡’ ¡‘∑∏‘Ï, 2548) ∑”„Àâ “√‡§¡’‡À≈à“π’È¬—ß‰¡à‡À¡“– ¡ ”À√—∫π”¡“

ª√–¬ÿ°μå„™â„π§√—«‡√◊ÕπÕ’°∑—ÈßÕ“®‡ªìπÕ—πμ√“¬μàÕºŸâ∫√‘‚¿§ ¥—ßπ—Èπ

ß“π«‘®—¬π’È®÷ß‰¥â»÷°…“∂÷ßª√– ‘∑∏‘¿“æ¢ÕßπÈ” â¡ “¬™Ÿ °√¥´‘μ√‘°

·≈–‚´‡¥’¬¡‰∫§“√å∫Õ‡πμ ∑’Ë§«“¡‡¢â¡¢âπ·≈–√–¬–‡«≈“μà“ßÊ ‡æ◊ËÕ

°”®—¥À√◊Õ≈¥®”π«π S. Typhimurium ®“°°“√ªπ‡ªóôÕπ„πº—° ¥

‡æ◊ËÕ‡æ‘Ë¡§«“¡ª≈Õ¥¿—¬„π°“√∫√‘‚¿§º—° ¥·≈–¬—ß‡ªìπ¢âÕ¡Ÿ≈

 ”À√—∫‡ª√’¬∫‡∑’¬∫°“√»÷°…“πÈ”¬“≈â“ßº—°™π‘¥Õ◊ËπÊ „πÕπ“§μ

«— ¥ÿÕÿª°√≥å·≈–«‘∏’°“√
1. ·∫§∑’‡√’¬

Salmonella Typhimurium DMST 15674 (‰¥â√—∫§«“¡

Õπÿ‡§√“–Àå®“°°√¡«‘∑¬“»“ μ√å°“√·æ∑¬å °√–∑√«ß “∏“√≥ ÿ¢

ππ∑∫ÿ√’)

2. μ—«Õ¬à“ßÕ“À“√

„∫ –√–·Àπà ∑’Ë®”Àπà“¬∫√‘‡«≥μ≈“¥ÀπÕß¡π·≈–

μ≈“¥π—¥À≈—ß¡À“«‘∑¬“≈—¬∫Ÿ√æ“ ®—ßÀ«—¥™≈∫ÿ√’

 ÿ¥ “¬™≈  ÀÕ¡∑Õß ·≈–π—π∑«—π  °√—μæß»å / «“√ “√«‘∑¬“»“ μ√å∫Ÿ√æ“. 14 (2552) 1 : 18-25 19



3. °“√‡μ√’¬¡‡™◊ÈÕ

π” S. Typhimurium ‰ª‡æ“–‡≈’È¬ß∫πÕ“À“√ Tryptone

Soy agar (TSA) ∫à¡∑’ËμŸâ∫à¡‡™◊ÈÕ§«∫§ÿ¡Õÿ≥À¿Ÿ¡‘ ∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘ 37

Õß»“‡´≈‡ ’́¬  ‡ªìπ‡«≈“ 24 ™—Ë«‚¡ß À≈—ß®“°π—Èπ‡¢’Ë¬‡™◊ÈÕ®”π«π

1 ‚§‚≈π’ ‰ª‡æ“–‡≈’È¬ß„πÕ“À“√ Tryptone soy broth (TSB)

ª√‘¡“μ√ 200 ¡‘≈≈‘≈‘μ√ ∫à¡∑’ËμŸâ∫à¡‡™◊ÈÕ§«∫§ÿ¡Õÿ≥À¿Ÿ¡‘ ∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘

37 Õß»“‡´≈‡ ’́¬  ‡ªìπ‡«≈“ 24 ™—Ë«‚¡ß ·≈–π”‡™◊ÈÕ¥—ß°≈à“«¡“

ª√—∫§«“¡‡¢â¡¢âπ‚¥¬‡∑’¬∫°—∫§«“¡¢ÿàπ¡“μ√∞“π¢Õß McFarland

‡∫Õ√å 0.5 ‚¥¬«—¥§à“°“√¥Ÿ¥°≈◊π· ß¥â«¬‡§√◊ËÕß spectrophoto-

meter ∑’Ë§«“¡¬“«§≈◊Ëπ 625 π“‚π‡¡μ√ ®–‰¥â§à“°“√¥Ÿ¥°≈◊π· ß

√–À«à“ß 0.08-0.1 ́ ÷Ëß‡∑’¬∫‡∑à“¡’ª√‘¡“≥‡™◊ÈÕª√–¡“≥ 108 cfu/ml

®“°π—Èπ∂à“¬‡™◊ÈÕ 10 ¡‘≈≈‘≈‘μ√ ‰ª¬—ß sterile peptone water

0.1 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ª√‘¡“μ√ 1 ≈‘μ√ ∑’Ë¡’ pH 6.3 ®–‰¥â‡™◊ÈÕª√–¡“≥

6 log cfu/ml

4. °“√‡æ“–‡™◊ÈÕ Salmonella ≈ß∫π„∫ –√–·Àπà (¥—¥·ª≈ß

®“° Sengun & Karapinar, 2005a)

π”„∫ –√–·Àπà·μà≈–μ—«Õ¬à“ß¡“≈â“ß¥â«¬πÈ” –Õ“¥

ª≈Õ¥‡™◊ÈÕ·≈â«„™â°√√‰°√ª≈Õ¥‡™◊ÈÕ μ—¥ à«π∑’Ë‡ªìπ°â“πÕÕ°

®“°π—Èππ”¡“™—Ëß„ à∂ÿßæ≈“ μ‘°ª≈Õ¥‡™◊ÈÕ ®”π«π 28 ∂ÿß ∂ÿß≈–

10 °√—¡ π”„∫ –√–·Àπà·μà≈–∂ÿßº ¡°—∫‡™◊ÈÕ∑’Ë‡μ√’¬¡„π¢âÕ 3

∫à¡‡™◊ÈÕ∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘ÀâÕß‡ªìπ‡«≈“ 1 π“∑’ ®“°π—Èπ‡∑‡™◊ÈÕÕÕ°¥â«¬

‡∑§π‘§ª≈Õ¥‡™◊ÈÕ ªî¥ª“°∂ÿß·≈â«π”‰ª‡°Á∫‰«â∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘ 14

Õß»“‡´≈‡ ’́¬  ‡ªìπ‡«≈“ 24 ™—Ë«‚¡ß (‡æ◊ËÕ„Àâ‡´≈≈åμ‘¥Õ¬Ÿà°—∫

„∫ –√–·Àπà) π”‰ª∑¥ Õ∫μàÕ‰ª

5. °“√∑¥ Õ∫πÈ” â¡ “¬™Ÿ °√¥´‘μ√‘° ·≈–‚´‡¥’¬¡‰∫§“√å∫Õ‡πμ

°—∫„∫ –√–·Àπà (¥—¥·ª≈ß®“° Sengun & Karapinar, 2005a)

π”„∫ –√–·Àπà∑’Ë‡æ“–‡™◊ÈÕ·≈â«„π¢âÕ 4 ·∫àßÕÕ°‡ªìπ 2  à«π

§◊Õ à«π∑’Ë‰¡à„ à “√∑¥ Õ∫‡ªìπ™ÿ¥§«∫§ÿ¡ ·≈– à«π∑’Ë„ à “√∑¥ Õ∫

π” à«π∑’Ë„ à “√¡“‡μ‘¡ “√≈–≈“¬™π‘¥μà“ßÊ ¥—ßπ’È πÈ” â¡ “¬™Ÿ

§«“¡‡¢â¡¢âπ 2 ·≈– 5 ‡ªÕ√å‡ Á́πμå (∑’Ë¡’°√¥Õ–´‘μ‘° 2 ·≈– 5

‡ªÕ√å‡´Áπμå μ“¡≈”¥—∫) (ª√‘¡“μ√μàÕª√‘¡“μ√)  “√≈–≈“¬°√¥ ‘́μ√‘°

§«“¡‡¢â¡¢âπ 2 ·≈– 5 ‡ªÕ√å‡ Á́πμå (πÈ”Àπ—°μàÕª√‘¡“μ√)  “√≈–≈“¬

‚´‡¥’¬¡‰∫§“√å∫Õ‡πμ§«“¡‡¢â¡¢âπ 1 ·≈– 2 ‡ªÕ√å‡´Áπμå (πÈ”Àπ—°

μàÕª√‘¡“μ√) ·≈–πÈ”°≈—Ëπª√“»®“°‡™◊ÈÕ„ à≈ß„π∂ÿß∑’Ë¡’„∫ –√–·Àπà

∑’Ë‡æ“–‡™◊ÈÕ‰«â∂ÿß≈– 50 ¡‘≈≈‘≈‘μ√ ∑’Ë‡«≈“ 0, 15 ·≈– 30 π“∑’ ‡¡◊ËÕ

§√∫°”Àπ¥‡∑ “√∑¥ Õ∫·≈–πÈ”°≈—ËπÕÕ°≈â“ß¥â«¬πÈ” –Õ“¥

3 §√—Èß À≈—ß®“°π—Èππ”„∫ –√–·Àπà‰ª«‘‡§√“–ÀåÀ“ª√‘¡“≥‡™◊ÈÕμàÕ‰ª

6. °“√μ√«®π—∫‡™◊ÈÕ (AOAC, 1990)

π”„∫ –√–·Àπà∑’Ë‰¡à„ à “√∑¥ Õ∫ ∑’Ë„ à “√∑¥ Õ∫·≈–

πÈ”°≈—Ëπ¡“·¬°„ à„π∂ÿß stomacher ·≈–‡μ‘¡ Buffered Peptone

water (BPW) ®”π«π 90 ¡‘≈≈‘≈‘μ√ μ’ªíòπ¥â«¬‡§√◊ËÕß stomacher

‡ªìπ‡«≈“ 1 π“∑’ ∑”°“√‡®◊Õ®“ß 7 √–¥—∫ μ—Èß·μà 10-1-10-7 ‚¥¬„™â

BPW ®“°π—Èππ”¡“∑”°“√ spread plate ∫πÕ“À“√ Bismuth

Sulphite agar ∑” 3 ´È” „π°“√·μà≈–™ÿ¥ π”®“πÕ“À“√∫à¡∑’Ë

Õÿ≥À¿Ÿ¡‘ 37 Õß»“‡´≈‡´’¬  ‡ªìπ‡«≈“ 24 ™—Ë«‚¡ß π—∫®”π«π

‚§‚≈π’„π®“π‡æ“–‡™◊ÈÕ §”π«≥À“§à“ cfu/g ‡ª√’¬∫‡∑’¬∫

√–À«à“ß„∫ –√–·Àπà∑’Ë„™âπÈ”°≈—Ëπª√“»®“°‡™◊ÈÕ°—∫„∫ –√–·Àπà∑’Ë

„™â “√∑¥ Õ∫ ∑”°“√¬◊π¬—π‡™◊ÈÕ‚¥¬‡≈◊Õ°‚§‚≈π’∑’Ë‡ªìπ≈—°…≥–

‚§‚≈π’‡©æ“–¢Õß‡™◊ÈÕ S. Typhimurium ¡“∑¥ Õ∫ªØ‘°‘√‘¬“∑“ß

™’«‡§¡’„π TSI „Àâº≈ K/A, G+, H
2
S+ ·≈– LIA „Àâº≈ lysine +

7. °“√«‘‡§√“–Àå∑“ß ∂‘μ‘

π”¢âÕ¡Ÿ≈ 3 ́ È”„π°“√∑¥≈Õß·μà≈–™ÿ¥¡“«‘‡§√“–Àå∑“ß ∂‘μ‘

„™â°“√«‘‡§√“–Àå§«“¡·ª√ª√«π f-test ∑’Ë√–¥—∫π—¬ ”§—≠ 0.05 ·≈–

‡ª√’¬∫‡∑’¬∫§«“¡·μ°μà“ß√–À«à“ß§à“‡©≈’Ë¬¥â«¬«‘∏’¢Õß Duncanûs

New Multiple Range Test

º≈°“√∑¥≈Õß·≈–«‘®“√≥åº≈
„π°“√»÷°…“º≈¢ÕßπÈ” â¡ “¬™Ÿ∑’Ë¡’§«“¡‡¢â¡¢âπ 2 ·≈–

5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå °√¥´‘μ√‘° §«“¡‡¢â¡¢âπ 2 ·≈– 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ·≈–

‚´‡¥’¬¡‰∫§“√å∫Õ‡πμ§«“¡‡¢â¡¢âπ 1 ·≈– 2 ‡ªÕ√å‡´Áπμå „π°“√

≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium ∑’Ë‡æ“–≈ß∫π„∫ –√–·Àπà ‡ªìπ

√–¬–‡«≈“ 0, 15 ·≈– 30 π“∑’ æ∫«à“‡¡◊ËÕ„™âπÈ” â¡ “¬™Ÿ§«“¡

‡¢â¡¢âπ 2 ‡ªÕ√å‡´Áπμå (æ’‡Õ™ 2.83) ·≈– 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå (æ’‡Õ™

2.73) „π°“√≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium ∑’Ë‡æ“–≈ß∫π„∫

 –√–·Àπà ‚¥¬¡’‡™◊ÈÕ‡√‘Ë¡μâπ 4.83 log cfu/g æ∫«à“ “√≈–≈“¬

πÈ” â¡ “¬™Ÿ§«“¡‡¢â¡¢âπ 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ∑’Ë‡«≈“‡√‘Ë¡μâπ (0 π“∑’)

 “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥¢Õß S. Typhimurium ≈ß‰¥â 1.7 log cfu/g

·≈–≈¥≈ß¡“°∑’Ë ÿ¥ 4.16 log cfu/g ‡¡◊ËÕ∑‘Èß‰«â‡ªìπ‡«≈“ 15 ·≈–

30 π“∑’ ´÷Ëß¡“°°«à“°“√„™â “√≈–≈“¬πÈ” â¡ “¬™Ÿ§«“¡‡¢â¡¢âπ

2 ‡ªÕ√å‡´Áπμå · ¥ß¥—ßμ“√“ß∑’Ë 1 ‚¥¬∑’Ë‡«≈“ 30 π“∑’ ∑”„Àâ„∫

 –√–·Àπà‡°‘¥ ’πÈ”μ“≈‡≈Á°πâÕ¬ (‰¡à ‰¥â· ¥ßº≈) ´÷Ëßº≈°“√

∑¥≈Õßπ’È Õ¥§≈âÕß°—∫√“¬ß“π¢Õß Sengun & Karapinar (2004,

2005a) ∑’Ëæ∫«à“πÈ” â¡ “¬™Ÿ∑’Ë¡’°√¥Õ–´‘μ‘° 4.03 ‡ªÕ√å‡ Á́πμå

 “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium Õ¬Ÿà„π™à«ß 1.57-3.58 log

cfu/g ®“°√–¥—∫‡™◊ÈÕμ—Èßμâπ 6.41 log cfu/g ‚¥¬ª√‘¡“≥‡™◊ÈÕ

≈¥≈ß¡“°∑’Ë ÿ¥∑’Ë‡«≈“ 60 π“∑’ πÕ°®“°π’È¬—ß¡’°“√»÷°…“πÈ” â¡ “¬™Ÿ

Sudsaichon Homthong and Nanthawan Karatpong / Burapha Sci. J. 14 (2009) 1 : 18-2520



§«“¡‡¢â¡¢âπ 3.95 ‡ªÕ√å‡´Áπμå  “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium

∫π„∫√ÁÕ°‡°Áμ Õ¬Ÿà„π™à«ß 1.32-2.81 log cfu/g ®“°√–¥—∫‡™◊ÈÕ

μ—Èßμâπ 6.33 log cfu/g ‚¥¬®”π«π‡™◊ÈÕ≈¥≈ß¡“°∑’Ë ÿ¥ ∑’Ë‡«≈“

30 π“∑’ ·≈–°“√≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium ∫πμâπÀÕ¡ Õ¬Ÿà

„π™à«ß 0.93-2.1 log cfu/g ‚¥¬≈¥ª√‘¡“≥‡™◊ÈÕ≈ß¡“°∑’Ë ÿ¥ ∑’Ë‡«≈“

60 π“∑’ Õ¬à“ß‰√°Áμ“¡¡π∑°“πμ‘Ï  ∫ÿ≠¬°“√ (2545) æ∫«à“°“√

≈â“ß¡–‡¢◊Õ‡∑»À—Ëπ·«àπ¥â«¬°√¥Õ– ‘́μ‘°∑’Ë¡’æ’‡Õ™ 4  “¡“√∂≈¥

ª√‘¡“≥ S. Typhimurium ‰¥â 1.1 log cfu/g ®“°ª√‘¡“≥‡™◊ÈÕ

‡√‘Ë¡μâπ ¿“¬„π‡«≈“ 15-30 π“∑’ ·≈–°“√≈â“ß·§√Õ∑À—ËπΩÕ¬

¥â«¬°√¥Õ–´‘μ‘°‡™àπ°—π  “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium ‰¥â

1.2-1.5 log cfu/g ∑’Ë‡«≈“ 15-30 π“∑’ „π°“√»÷°…“π’Èæ∫«à“°“√

·™à„∫ –√–·Àπà¥â«¬πÈ” â¡ “¬™Ÿ∑’Ë§«“¡‡¢â¡¢âπ 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå

‡ªìπ‡«≈“ 30 π“∑’  “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium ‰¥â

‡∑à“°—∫°“√·™à‡ªìπ‡«≈“ 15 π“∑’ ·μà∑”„Àâ„∫ –√–·Àπà‡°‘¥ ’πÈ”μ“≈

¥—ßπ—Èπ°“√≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium ®÷ß§«√·™à¥â«¬πÈ” â¡ “¬™Ÿ

§«“¡‡¢â¡¢âπ 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ‡ªìπ‡«≈“ 15 π“∑’ °“√∑’ËπÈ” â¡ “¬™Ÿ

¡’ª√– ‘∑∏‘¿“æ„π°“√≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium ‰¥â‡π◊ËÕß®“°

§«“¡‡ªìπ°√¥∑’Ë¡’º≈„π°“√∑”≈“¬‡´≈≈å ‚¥¬®–‰ª≈¥æ’‡Õ™

¿“¬„π‡´≈≈å®ÿ≈‘π∑√’¬å ∑”„Àâ¡’º≈μàÕ°√–∫«π°“√‡¡·∑∫Õ≈‘´÷¡

¿“¬„π‡¬◊ËÕÀÿâ¡‡´≈≈å (Beuchat & Golden, 1989)

‡¡◊ËÕ„™â “√≈–≈“¬°√¥´‘μ√‘°§«“¡‡¢â¡¢âπ 2 ‡ªÕ√å‡´Áπμå

(æ’‡Õ™ 2.16) ·≈– 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå (æ’‡Õ™ 1.94) „π°“√≈¥ª√‘¡“≥

S. Typhimurium ∑’Ë‡æ“–≈ß∫π„∫ –√–·Àπà ‚¥¬¡’‡™◊ÈÕ‡√‘Ë¡μâπ 5.43

log cfu/g æ∫«à“‡¡◊ËÕ„Àâ “√≈–≈“¬°√¥´‘μ√‘°∑’Ë¡’§«“¡‡¢â¡¢âπ 2

‡ªÕ√å‡´Áπμå ·≈– 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ∑’Ë‡«≈“‡√‘Ë¡μâπ (0 π“∑’)  “¡“√∂

≈¥ª√‘¡“≥¢Õß S. Typhimurium ≈ß‰¥â 1.16 log cfu/g ·≈–

2.90 log cfu/g μ“¡≈”¥—∫ ÷́Ëß¡’§«“¡·μ°μà“ß°—πÕ¬à“ß¡’

π—¬ ”§—≠∑“ß ∂‘μ‘ (P<0.05)  à«π∑’Ë‡«≈“ 15 ·≈– 30 π“∑’ ª√‘¡“≥

S. Typhimurium ≈¥≈ßÕ¬à“ßμàÕ‡π◊ËÕß ·≈–≈¥≈ß¡“°∑’Ë ÿ¥ 4.76

log cfu/g ‡¡◊ËÕ„™â°√¥´‘μ√‘°∑’Ë¡’§«“¡‡¢â¡¢âπ 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ‡ªìπ

‡«≈“ 30 π“∑’ · ¥ß¥—ßμ“√“ß∑’Ë 1 ÷́Ëß∑’Ë§«“¡‡¢â¡¢âπ¥—ß°≈à“«π—Èπ

®–‰¡à∑”„Àâ°≈‘Ëπ·≈–≈—°…≥–‡π◊ÈÕ —¡º— ¢Õß„∫ –√–·Àπà‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß

·≈–¬—ß‡ªìπ°“√™à«¬ªÑÕß°—π°“√‡°‘¥ªØ‘°‘√‘¬“°“√‡°‘¥ ’πÈ”μ“≈„π

º—°‰¥âÕ’°¥â«¬ ́ ÷Ëß®–™à«¬¬—∫¬—ÈßªØ‘°‘√‘¬“ÕÕ°´‘‡¥™—π∑’Ë®–‡°‘¥¢÷Èπ ‚¥¬

ªØ‘°‘√‘¬“‡√‘Ë¡μâπ ‡°‘¥®“°°“√‰Œ¥√Õ°´‘‡≈™—π¢Õß “√ª√–°Õ∫

‚¡‚πøïπÕ≈‘°‰ª‡ªìπ‚Õ-‰¥øïπÕ≈ (O-diphenol) ·≈–∂Ÿ°ÕÕ°´‘‰¥ å

μàÕ‰ª‡ªìπ‚Õ-§«‘‚ππ (O-quinone) ·≈–®–∑”ªØ‘°‘√‘¬“·∫∫‰¡à¡’

‡Õπ‰´¡å‡°’Ë¬«¢âÕß°—∫ “√ª√–°Õ∫μà“ßÊ √«¡∑—Èß “√ª√–°Õ∫

øïπÕ≈‘°·≈–°√¥Õ–¡‘‚π ∑”„Àâ‡°‘¥√ß§«—μ∂ÿμà“ßÊ ÷́Ëß∂â“À“°¡’

°√¥´‘μ√‘°®–‰ª√’¥‘« å§«‘‚ππ ‚¥¬¡’‡Õπ‰´¡å polyphenoloxidase

(PPO) ∑’Ëæ∫„πæ◊™®–‡ªìπμ—«‡√àß‚Õ-§«‘‚ππ °≈—∫‰ª‡ªìπ‰¥‰Œ¥√Õ°-

´’‚æ≈‘øïπÕ≈ ∑”„Àâ ‰¡à¡’°“√ – ¡¢Õß§«‘‚ππ ¥—ßπ—ÈπªØ‘°‘√‘¬“∑’Ë®–

‡°‘¥ ’πÈ”μ“≈°Á®–‰¡à‡°‘¥¢÷Èπ (»‘«“æ√ »‘«‡«™™, 2546) ®“°º≈°“√

∑¥≈Õßæ∫«à“§«“¡‡¢â¡¢âπ·≈–√–¬–‡«≈“„π°“√„Àâ “√≈–≈“¬

°√¥´‘μ√‘° ®–¡’º≈μàÕª√– ‘∑∏‘¿“æ„π°“√≈¥ª√‘¡“≥‡™◊ÈÕ‰¥â

·μ°μà“ß°—π  Õ¥§≈âÕß°—∫√“¬ß“π¢Õß Sengun & Karapinar

(2004, 2005a) ∑’Ë°≈à“««à“‡¡◊ËÕ„™âπÈ”¡–π“«∑’Ë¡’°√¥´‘μ√‘° 4.46

‡ªÕ√å‡´Áπμå  “¡“√∂°”®—¥ S. Typhimurium ∑’Ë‡æ“–≈ß∫π·§√Õ∑

∑’ËÀ—Ëπ‡ªìπ™‘Èπ ∑’Ë‡«≈“ 0, 15 30 ·≈– 60 π“∑’ ‚¥¬¡’√–¥—∫‡™◊ÈÕμ—Èßμâπ

6.27 log cfu/g  “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium Õ¬Ÿà„π™à«ß

1.73-3.95 log cfu/g ‚¥¬∑’Ë‡«≈“ 0 π“∑’ ≈¥≈ß 1.73 log cfu/g

∑’Ë‡«≈“ 15 ·≈– 30 π“∑’ ≈¥≈ß¡“°¢÷Èπ 2.68 log cfu/g ·≈–≈¥≈ß

¡“°∑’Ë ÿ¥∂÷ß 3.95 log cfu/g ∑’Ë‡«≈“ 60 π“∑’ ·≈–°“√»÷°…“º≈

¢ÕßπÈ”¡–π“«∑’Ë¡’°√¥´‘μ√‘° 4.2 ‡ªÕ√å‡´Áπμå „π°“√≈¥ª√‘¡“≥

S. Typhimurium ∫π„∫√ÁÕ§‡°Áμ·≈–μâπÀÕ¡∑’Ë¡’√–¥—∫‡™◊ÈÕμ—Èßμâπ

§◊Õ 7.1 log cfu/g  “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium ∫π„∫

√ÁÕ°‡°Áμ·≈–∫πμâπÀÕ¡≈ß‰¥â 1.87-3.52 log cfu/g ·≈– 1.43-

2.86 log cfu/g μ“¡≈”¥—∫ °“√∑’Ë°√¥´‘μ√‘°¡’ª√– ‘∑∏‘¿“æ„π

°“√≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium ‰¥â ‡π◊ËÕß¡“®“°°≈‰°„π°“√

¬—∫¬—Èß°“√‡®√‘≠¢Õß®ÿ≈‘π∑√’¬å §◊Õ °√¥ ‘́μ√‘°¡’º≈„π°“√§«∫§ÿ¡

°√–∫«π°“√ —ß‡§√“–Àå ATP ∑’Ë‡°‘¥¢÷Èπ„π°“√‡§≈◊ËÕπ¬â“¬Õ‘‡≈Á°μ√Õπ

À√◊Õ¡’º≈¬—∫¬—Èß°“√‡§≈◊ËÕπ¬â“¬ “√‡¡·∑∫Õ‰≈μå¿“¬„π‡´≈≈å

(Branen et al., 2002) ´÷Ëß Õ¥§≈âÕß°—∫°“√√“¬ß“π¢Õß Hinton

(1996) ∑’Ë°≈à“««à“°√¥Õ‘π∑√’¬å®–·μ°μ—«·≈â«‡¢â“‰ª„π‡´≈≈å¢Õß

Salmonella „π√Ÿª¢Õßª√–®ÿ∫«°·≈–ª√–®ÿ≈∫ ‚¥¬ª√–®ÿ∫«°

‡æ‘Ë¡§«“¡‡ªìπ°√¥„π‡´≈≈å·∫§∑’‡√’¬ Salmonella ®÷ßμâÕß‡ ’¬

æ≈—ßß“π‡æ◊ËÕ√—°…“§«“¡‡ªìπ°√¥¥à“ß„ÀâÕ¬Ÿà„π ¿“æ∑’Ë ¡¥ÿ≈  à«π

ª√–®ÿ≈∫¢—¥¢«“ß°“√ √â“ß¥’‡ÕÁπ‡Õ àßº≈„Àâ Salmonella ‰¡à “¡“√∂

 √â“ß‚ª√μ’π‰¥â ®“°º≈°√–∑∫¥—ß°≈à“«¢â“ßμâπ∑”„Àâ‡™◊ÈÕ‰¡à “¡“√∂

·∫àßμ—«‰¥â √«¡∑—Èß°≈‰°°“√∑”ß“πμà“ßÊ ¿“¬„π‡´≈≈åÀ¬ÿ¥≈ß

·≈–‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬∂Ÿ°∑”≈“¬„π∑’Ë ÿ¥

 ”À√—∫°“√„™â “√≈–≈“¬‚´‡¥’¬¡‰∫§“√å∫Õ‡πμ∑’Ë§«“¡

‡¢â¡¢âπ 1 ‡ªÕ√å‡´Áπμå (æ’‡Õ™ 8.15) ·≈– 2 ‡ªÕ√å‡´Áπμå (æ’‡Õ™ 9.6)

„π°“√≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium ∑’Ë‡æ“–≈ß∫π„∫ –√–·Àπà

‚¥¬¡’‡™◊ÈÕ‡√‘Ë¡μâπ 5.2 log cfu/g æ∫«à“‡¡◊ËÕ„Àâ “√≈–≈“¬∑’Ë§«“¡

‡¢â¡¢âπ∑—Èß Õß ∑’Ë‡«≈“ 0, 15 ·≈– 30 π“∑’  “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥

S. Typhimurium ≈ß‰¥â‡≈Á°πâÕ¬ ‚¥¬∑’Ë°“√„™â “√≈–≈“¬‚´‡¥’¬¡

‰∫§“√å∫Õ‡πμ∑’Ë§«“¡‡¢â¡¢âπ 1 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ·≈– 2 ‡ªÕ√å‡´Áπμå
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μ“√“ß∑’Ë 1 º≈¢ÕßπÈ” â¡ “¬™Ÿ‡¢â¡¢âπ 2 ·≈– 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå °√¥ ‘́μ√‘° 2 ·≈– 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ·≈–‚´‡¥’¬¡‰∫§“√å∫Õ‡πμ ‡¢â¡¢âπ 1

·≈– 2 ‡ªÕ√å‡ Á́πμå μàÕ°“√≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium ∑’Ë‡æ“–≈ß∫π„∫ –√–·Àπà

 “√≈–≈“¬ ‡«≈“ (π“∑’) ª√‘¡“≥‡™◊ÈÕ∑’Ë≈¥≈ß
(log cfu/g)

ª√‘¡“≥‡™◊ÈÕ∑’Ë√Õ¥™’«‘μ
(log cfu/g)a

À¡“¬‡Àμÿ a ª√‘¡“≥¢Õß S. Typhimurium ∑’Ëμ√«®æ∫∫π„∫ –√–·ÀπàÀ≈—ß®“°°“√∑¥≈Õß ·≈–· ¥ß§à“‡∫’Ë¬ß‡∫π¡“μ√∞“π (± S.D.)

μ—«Õ—°…√ A, B ·≈– C ∑’Ë·μ°μà“ß¿“¬„π§Õ≈—¡πå‡¥’¬«°—π À¡“¬∂÷ß¡’§«“¡·μ°μà“ß°—πÕ¬à“ß¡’π—¬ ”§—≠∑“ß ∂‘μ‘ (P<0.05)

„πμ—«Õ¬à“ß°≈ÿà¡°“√∑¥≈Õß‡¥’¬«°—π∑’Ë√–¬–‡«≈“μà“ßÊ
b „∫ –√–·Àπà∑’Ë‰¡à‡μ‘¡ “√∑¥ Õ∫

πÈ” â¡ “¬™Ÿ 2 %

(pH 2.83)

πÈ” â¡ “¬™Ÿ 5 %

(pH 2.73)

°√¥´‘μ√‘° 2 %

(pH 2.16)

°√¥´‘μ√‘° 5 %

(pH 1.94)

‚´‡¥’¬¡‰∫§“√å∫Õ‡πμ 1%

(pH 8.15)

‚´‡¥’¬¡‰∫§“√å∫Õ‡πμ 2%

(pH 9.60)

πÈ”°≈—Ëπª√“»®“°‡™◊ÈÕ

(pH 8.04)

Controlb

0

15

30

Controlb

0

15

30

Controlb

0

15

30

Controlb

0

15

30

Controlb

0

15

30

Controlb

0

15

30

Controlb

0

15

30

1.39

1.67

2.53

1.70

4.16

4.16

1.16

3.68

4.00

2.90

2.38

4.76

0.73

0.72

1.32

0.43

0.48

1.06

1.06

1.17

1.22

4.83 ± 0.27C

3.44 ± 0.23B

3.16 ± 0.21B

2.30 ± 0.30A

4.83 ± 0.27C

3.13 ± 0.20B

0.67 ± 1.15A

0.67 ± 1.15A

5.43 ± 0.03B

4.27 ± 0.07B

1.75 ± 1.52A

1.43 ± 1.25A

5.43 ± 0.03C

2.53 ± 0.21B

3.05 ± 0.13B

0.67 ± 1.15A

5.20 ± 0.05C

4.47 ± 0.23B

4.48 ± 0.22B

3.88 ± 0.48A

5.20 ± 0.05C

4.77 ± 0.10B

4.72 ± 0.25B

4.14 ± 0.26A

5.20 ± 0.05B

4.14 ± 0.11A

4.03 ± 0.11A

3.98 ± 0.26A

Sudsaichon Homthong and Nanthawan Karatpong / Burapha Sci. J. 14 (2009) 1 : 18-2522



‡ªìπ‡«≈“ 30 π“∑’  “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium ≈ß‰¥â

¡“°∑’Ë ÿ¥ 1.32 log cfu/g ·≈– 1.06 log cfu/g μ“¡≈”¥—∫ · ¥ß

¥—ßμ“√“ß∑’Ë 1 ®“°º≈°“√∑¥≈Õß· ¥ß„Àâ‡ÀÁπ«à“°“√„™â‚´‡¥’¬¡

‰∫§“√å∫Õ‡πμ∑’Ë§«“¡‡¢â¡¢âπ 1 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ·≈– 2 ‡ªÕ√å‡´Áπμå

¡’ª√– ‘∑∏‘¿“æ„π°“√≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium μË”°«à“°“√

„™âπÈ”°≈—Ëπª√“»®“°‡™◊ÈÕ (æ’‡Õ™ 8.04) °“√∑’Ë “√≈–≈“¬‚´‡¥’¬¡

‰∫§“√å∫Õ‡πμ ¡’ª√– ‘∑∏‘¿“æμË”„π°“√°”®—¥‡™◊ÈÕ S. Typhimurium

Õ“®‡π◊ËÕß¡“®“° “√™π‘¥π’È¡’ ¡∫—μ‘‡ªìπ “√≈–≈“¬‡∫  ́ ÷Ëß Õ¥§≈âÕß

°—∫°“√√“¬ß“π¢Õß Na-ngam, et al., (2004) °≈à“««à“„π°“√

°”®—¥‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬π—Èπæ’‡Õ™∑’Ë¡’§«“¡‡ªìπ‡∫ ·μàπâÕ¬°«à“ 10 ®–

¡’ª√– ‘∑∏‘¿“æ„π°“√°”®—¥‡™◊ÈÕμË” πÕ°®“°π’È‚´‡¥’¬¡‰∫§“√å∫Õ‡πμ

¬—ß¡’§ÿ≥ ¡∫—μ‘‡ªìπ “√ surfactants ‚¥¬°≈‰°„π°“√¶à“‡™◊ÈÕ¢Õß

surfactants π—Èπ §◊Õ ‡¡◊ËÕ∂Ÿ°¥Ÿ¥´—∫∑’Ëº‘«¢Õß‡´≈≈å ®–‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß

‚§√ß √â“ß·≈–¬—∫¬—Èß°“√∑”ß“π¢Õß‡Õπ‰´¡å¢Õß®ÿ≈‘π∑√’¬å °≈‰°

„π°“√¶à“‡™◊ÈÕ¢Õß‚´‡¥’¬¡‰∫§“√å∫Õ‡πμ‡ªìπ°“√¥Ÿ¥ —́∫‡™àπ‡¥’¬«

°—∫ ∫Ÿà À“°¡’ “√Õ‘π∑√’¬å∑’Ë„∫ –√–·Àπà surfactants °Á®–‰ª∑”

ªØ‘°‘√‘¬“°—∫ “√Õ‘π∑√’¬å ´÷Ëß∑”„Àâƒ∑∏‘Ï„π°“√¶à“‡™◊ÈÕ≈¥≈ß·≈–

°≈—∫°≈“¬‡ªìπ·À≈àßÕ“À“√¢Õß‡™◊ÈÕ‰¥â ( ÿ«‘¡≈  °’√μ‘æ‘∫Ÿ≈ ·≈–∫—≥±‘μ

ª√–¥‘…∞“πÿ«ß…å, 2545) ®“°‡Àμÿº≈¥—ß°≈à“«Õ“®∑”„Àâ‚´‡¥’¬¡-

‰∫§“√å∫Õ‡πμ “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium ‰¥âπâÕ¬°«à“

πÈ”°≈—Ëπª√“»®“°‡™◊ÈÕ

®“°°“√»÷°…“§√—Èßπ’È ‰¥âπ” S. Typhimurium ¡“‡æ“–≈ß

∫π„∫ –√–·Àπà ·≈â«π”¡“≈â“ß¥â«¬πÈ”°≈—Ëπª√“»®“°‡™◊ÈÕ (æ’‡Õ™

8.04) ‡æ◊ËÕ„™â‡ªìπ™ÿ¥§«∫§ÿ¡ ´÷Ëßæ∫«à“ “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥

S. Typhimurium ‰¥â Ÿß ÿ¥ 1.22 log cfu/g · ¥ß¥—ßμ“√“ß∑’Ë 1

‚¥¬°“√„™âπÈ”°≈—Ëπª√“»®“°‡™◊ÈÕ‡ª√’¬∫‡∑’¬∫°—∫ “√Õ◊Ëπæ∫«à“

≈¥ª√‘¡“≥‡™◊ÈÕ‰¥âπâÕ¬·μà°Á Ÿß°«à“‚´‡¥’¬¡‰∫§“√å∫Õ‡πμ ·≈–‡¡◊ËÕ

‡æ‘Ë¡√–¬–‡«≈“·™àº—°π“π¢÷Èπ‰¡à‰¥â∑”„Àâª√‘¡“≥‡™◊ÈÕ≈¥≈ß¡“°¢÷Èπ

Õ¬à“ß¡’π—¬ ”§—≠  Õ¥§≈âÕß°—∫√“¬ß“π¢Õß Sengun & Karapinar

(2005b) °≈à“««à“πÈ”°≈—Ëπª√“»®“°‡™◊ÈÕ “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥

Y. enterocolitica ∑’Ë‡æ“–≈ß∫π·§√Õ∑‰¥âª√–¡“≥ 1 log cfu/g

‚¥¬‰¡à¡’§«“¡·μ°μà“ßπ—¬ ”§—≠ (p>0.05) ∑’Ë‡«≈“ 0, 15, 30 ·≈–

60 π“∑’ ·≈–À“°„™âπÈ”ª√–ª“„π°“√≈â“ß®– “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥

®ÿ≈‘π∑√’¬å‰¥âπâÕ¬°«à“ 1 log cfu/g ‡π◊ËÕß®“°°“√≈â“ß¥â«¬πÈ”

‡ªìπ‡æ’¬ß°“√≈¥°“√ªπ‡ªóôÕπ∑“ß°“¬¿“æÕ“®™–≈â“ß ¥‘π ∑√“¬

·≈–‡´≈≈å®ÿ≈‘π∑√’¬åÕ◊ËπÊ ÕÕ°®“°º—°·≈–º≈‰¡â‡∑à“π—Èπ ·μà‰¡à “¡“√∂

°”®—¥®ÿ≈‘π∑√’¬åÕÕ°‰¥âÀ¡¥ (Beuchat, 1992; Wisniewsky, et al.,

2000) √«¡∑—Èß¬—ß Õ¥§≈âÕß°—∫°“√∑¥≈Õß¢Õß Beuchat, et al.,

(1998) ∑’Ëæ∫«à“πÈ”ª√–ª“®–≈¥ E. coli ·≈– S. Typhimurium

∑’Ëªπ‡ªóôÕπ∫π·Õª‡ªîô≈ ¡–‡¢◊Õ‡∑»·≈–º—°°“¥ÀÕ¡≈ß‰¥â‡æ’¬ß

0.2 log cfu/ml ‡∑à“π—Èπ

®“°°“√«‘‡§√“–Àå¢âÕ¡Ÿ≈∑“ß ∂‘μ‘æ∫«à“πÈ” â¡ “¬™Ÿ

§«“¡‡¢â¡¢âπ 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ·≈–°√¥´‘μ√‘°§«“¡‡¢â¡¢âπ 2 ·≈–

5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå  “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium ‰¥â¥’ ÷́Ëß

·μ°μà“ß°—πÕ¬à“ß¡’π—¬ ”§—≠∑“ß ∂‘μ‘ (p<0.05) °—∫πÈ” â¡ “¬™Ÿ

§«“¡‡¢â¡¢âπ 2 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ·≈–‚´‡¥’¬¡‰∫§“√å∫Õ‡πμ§«“¡‡¢â¡¢âπ

1 ·≈– 2 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ‚¥¬πÈ” â¡ “¬™Ÿ§«“¡‡¢â¡¢âπ 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå

∑’Ë‡«≈“ 15 ·≈– 30 π“∑’ ·≈–°√¥´‘μ√‘°§«“¡‡¢â¡¢âπ 5 ‡ªÕ√å‡ Á́πμå

∑’Ë‡«≈“ 30 π“∑’ ‰¡à¡’§«“¡·μ°μà“ß°—πÕ¬à“ß¡’π—¬ ”§—≠∑“ß ∂‘μ‘

(p>0.05) ∑”„Àâ √ÿª‰¥â«à“°“√„™â “√≈–≈“¬°√¥ ‘́μ√‘°·≈–πÈ” â¡-

 “¬™Ÿ¡’ª√– ‘∑∏‘¿“æ„π°“√≈¥ª√‘¡“≥ À√◊Õ°”®—¥ S. Typhimurium

·≈– “¡“√∂π”¡“„™â≈â“ßÀ√◊Õ·™àº—°·≈–º≈‰¡â‡æ◊ËÕ≈¥°“√ªπ‡ªóôÕπ

®“°®ÿ≈‘π∑√’¬å‰¥â ́ ÷Ëß·π«‚πâ¡„π°“√‡æ‘Ë¡§«“¡‡¢â¡¢âπ·≈–√–¬–‡«≈“

®–æ∫«à“°√¥´‘μ√‘°¡’ª√– ‘∑∏‘¿“æ§àÕπ¢â“ß¥’°«à“πÈ” â¡ “¬™Ÿ·≈–

‚´‡¥’¬¡‰∫§“√å∫Õ‡πμ μ“¡≈”¥—∫ ‚¥¬ “√≈–≈“¬°√¥ ‘́μ√‘°

§«“¡‡¢â¡¢âπ 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ∑’Ë‡«≈“ 30 π“∑’ „Àâº≈¥’∑’Ë ÿ¥ ‡π◊ËÕß®“°

°√¥´‘μ√‘°‡ªìπμ—«ÕÕ° ‘́‰¥ å∑’Ë·√ß·≈–¡’§«“¡‡ ∂’¬√¡“°°«à“

(»‘«“æ√ »‘«‡«™™, 2535) ¥—ßπ—Èπ°“√„™â “√¥—ß°≈à“«„π°“√≈â“ßº—°

·≈–º≈‰¡â “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥®ÿ≈‘π∑√’¬å‰¥â¥’°«à“°“√≈â“ß¥â«¬πÈ”

‡æ’¬ßÕ¬à“ß‡¥’¬« ª√– ‘∑∏‘¿“æ¢ÕßπÈ”¬“≈â“ßº—° πÕ°®“°®–¢÷ÈπÕ¬Ÿà

°—∫ ¡∫—μ‘∑“ß‡§¡’¢Õß “√¶à“‡™◊ÈÕ·≈â«¬—ß¢÷Èπ°—∫º‘«¢Õß„∫ –√–·Àπà

∑’Ë¡’≈—°…≥–¢√ÿ¢√– ¡’√àÕß √Õ¬·¬° À≈ÿ¡ ·≈–√Ÿ‡ªî¥∏√√¡™“μ‘¢Õßº‘«

∑”„Àâ S. Typhimurium  “¡“√∂‡¢â“‰ª¬÷¥‡°“–∑’Ëμ”·Àπàß¥—ß°≈à“«

¢Õß„∫‰¥â √«¡∑—Èß≈—°…≥–°“√„™â¢Õß„∫ –√–·Àπà∑’Ë‰¡à¡’°“√À—ËπΩÕ¬

¡’º≈„Àâæ◊Èπ∑’Ë —¡º— ¢Õß„∫ –√–·Àπà¡’πâÕ¬ ¥—ßπ—Èπ‚Õ°“ ∑’Ë “√

¶à“‡™◊ÈÕ®–‡¢â“‰ª∑”≈“¬ S. Typhimurium ®÷ß¬“°  Õ¥§≈âÕß°—∫

°“√√“¬ß“π¢Õß Park & Beuchat (1999) ∑’Ë»÷°…“º≈¢Õß “√

¶à“‡™◊ÈÕ„π°“√∑”≈“¬ E. coli O157:H7, Salmonella ·≈–®ÿ≈‘π∑√’¬å

∑’Ë¡’μ“¡∏√√¡™“μ‘„π·§πμ“≈Ÿª·≈–·μßŒ—ππ’¥‘« æ∫«à“À≈—ß®“°

≈â“ßº≈‰¡â¥â«¬ “√¶à“‡™◊ÈÕ‡ªìπ‡«≈“ 3 π“∑’ μ√«®æ∫ª√‘¡“≥

®ÿ≈‘π∑√’¬å√Õ¥™’«‘μ„π·μßŒ—ππ’¥‘«πâÕ¬°«à“„π·§πμ“≈Ÿª ‡æ√“–º‘«

¢Õß·μßŒ—ππ’¥‘«¡’≈—°…≥–‡√’¬∫°«à“·§πμ“≈Ÿª ¥—ßπ—Èπ‡´≈≈å

 “¡“√∂¬÷¥‡°“–·≈–∂Ÿ°™–≈â“ßÕÕ°‰¥âßà“¬°«à“  ¿“«–∑’Ë„™â„π°“√

·™àÀ√◊Õ≈â“ßº—° ‡™àπ §«“¡‡¢â¡¢âπ ·≈–‡«≈“∑’Ë„™â„π°“√≈â“ß°Á¡’º≈

μàÕ°“√≈¥ª√‘¡“≥®ÿ≈‘π∑√’¬å‡™àπ°—π (Gelinas, et al., 1984) ¥—ßπ—Èπ

°“√≈¥ª√‘¡“≥·∫§∑’‡√’¬„Àâ ‰¥âª√‘¡“≥¡“°®”‡ªìπμâÕß‡æ‘Ë¡§«“¡

‡¢â¡¢âπ¢Õß “√∑’Ë„™â ·μà°“√„™â‡«≈“„π°“√≈â“ßº—°π“π‡°‘π‰ª Õ“®

¡’¢âÕ‡ ’¬§◊Õ Õ“®∑”„Àâ ’¢Õßº—°‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß πÕ°®“°π’È°“√≈â“ßº—°

 ÿ¥ “¬™≈  ÀÕ¡∑Õß ·≈–π—π∑«—π  °√—μæß»å / «“√ “√«‘∑¬“»“ μ√å∫Ÿ√æ“. 14 (2552) 1 : 18-25 23



‡æ◊ËÕ„Àâ‡°‘¥ª√– ‘∑∏‘¿“æ¡“°∑’Ë ÿ¥§«√§”π÷ß∂÷ß«‘∏’°“√∑’Ë„™â≈â“ßº—°¥â«¬

‡™àπ °“√®ÿà¡ ·™à À√◊Õ™–≈â“ß (Marriott, 1999) ®“°°“√»÷°…“

§√—Èßπ’Èæ∫«à“°√¥´‘μ√‘°¡’ª√– ‘∑∏‘¿“æ§àÕπ¢â“ß¥’°«à“πÈ” â¡ “¬™Ÿ

·≈–‚´‡¥’¬¡‰∫§“√å∫Õ‡πμ μ“¡≈”¥—∫ ‚¥¬‰¡à∑”„Àâ≈—°…≥–‡π◊ÈÕ

 —¡º—  °≈‘Ëπ ·≈– ’¢Õß„∫ –√–·Àπà‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß ¥—ßπ—Èπ‡¡◊ËÕºŸâ∫√‘‚¿§

´◊ÈÕ –√–·ÀπàÀ√◊Õº—° ¥Ê ¡“®“°∑âÕßμ≈“¥·≈â« °àÕπ∑’Ë®–∫√‘‚¿§

¥‘∫Ê §«√·™à„∫ –√–·ÀπàÀ√◊Õº—° ¥¥â«¬°√¥ ‘́μ√‘°§«“¡‡¢â¡¢âπ

5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ‚¥¬„™â‡«≈“ 30 π“∑’ ´÷ËßÕ“®À“ ◊́ÈÕ°√¥´‘μ√‘°∑’ËÕ¬Ÿà

„π√Ÿªºß¡“·≈–‡μ√’¬¡„Àâ ‰¥â 5 ‡ªÕ√å‡ Á́πμå ‡™àπ ™—Ëß°√¥¡“ 50 °√—¡

À√◊Õ§√÷Ëß¢’¥·≈–‡μ‘¡πÈ”≈ß‰ª 1 ≈‘μ√ °Á®–‰¥â°√¥´‘μ√‘° 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå

À√◊ÕÕ“®„™âπÈ” â¡ “¬™Ÿ§«“¡‡¢â¡¢âπ 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ‚¥¬„™â‡«≈“ 15

π“∑’ (πÈ” â¡ “¬™Ÿ∑’Ë®”Àπà“¬μ“¡√â“π§â“¡—°¡’§«“¡‡¢â¡¢âπ 5

‡ªÕ√å‡´Áπμå) À≈—ß®“°·™à„∫ –√–·ÀπàÀ√◊Õº—° ¥¥â«¬ “√¥—ß°≈à“«

·≈â«°Á≈â“ß¥â«¬πÈ” –Õ“¥Õ’°§√—Èß‡æ◊ËÕ≈¥°≈‘Ëπ¢Õß “√¥—ß°≈à“« À√◊Õ

≈¥‡™◊ÈÕ‰¥â à«πÀπ÷Ëß ÷́Ëß«‘∏’¥—ß°≈à“«®–™à«¬‡æ‘Ë¡§«“¡ª≈Õ¥¿—¬„π

°“√∫√‘‚¿§¡“°¬‘Ëß¢÷Èπ

 √ÿª
º≈¢Õß°“√„™âπÈ” â¡ “¬™Ÿ∑’Ë¡’§«“¡‡¢â¡¢âπ 2 ‡ªÕ√å‡´Áπμå

·≈– 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå °√¥ ‘́μ√‘° 2 ·≈– 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ·≈–

‚´‡¥’¬¡‰∫§“√å∫Õ‡πμ∑’Ë§«“¡‡¢â¡¢âπ 1 ·≈– 2 ‡ªÕ√å‡´Áπμå „π

°“√≈¥ª√‘¡“≥À√◊Õ°”®—¥‡™◊ÈÕ S. Typhimurium ∑’Ë‡æ“–≈ß∫π

„∫ –√–·Àπà‚¥¬„™â‡™◊ÈÕ‡√‘Ë¡μâπª√–¡“≥ 5 log cfu/g ‡ªìπ√–¬–

‡«≈“ 0, 15 ·≈– 30 π“∑’ æ∫«à“ª√– ‘∑∏‘¿“æ¢Õß “√≈–≈“¬

πÈ” â¡ “¬™Ÿ§«“¡‡¢â¡¢âπ 2 ‡ªÕ√å‡ Á́πμå  “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥

S. Typhimurium Õ¬Ÿà„π™à«ß 1.39-2.53 log cfu/g ·≈–≈¥≈ß

¡“°∑’Ë ÿ¥‡¡◊ËÕ„™â§«“¡‡¢â¡¢âπ 5 ‡ªÕ√å‡ Á́πμå ∑’Ë‡«≈“ 15 ·≈– 30

π“∑’ §◊Õ 4.16 log cfu/g ·μà∑’Ë‡«≈“ 30 π“∑’ „∫ –√–·Àπà‡°‘¥

 ’πÈ”μ“≈‡≈Á°πâÕ¬ ¢≥–∑’Ëª√– ‘∑∏‘¿“æ¢Õß “√≈–≈“¬°√¥ ‘́μ√‘°

∑’Ë§«“¡‡¢â¡¢âπ 2 ‡ªÕ√å‡ Á́πμå  “¡“√∂≈¥ª√‘¡“≥ S. Typhimurium

‰¥âÕ¬à“ßμàÕ‡π◊ËÕß Õ¬Ÿà„π™à«ß 1.16-4.00 log cfu/g ·≈–∑’Ë§«“¡

‡¢â¡¢âπ¢Õß°√¥ ‘́μ√‘° 5 ‡ªÕ√å‡´Áπμå ∑’Ë‡«≈“ 30 π“∑’ „Àâº≈
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