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บทคัดย่อ 
 การศึกษานีม้ีวตัถปุระสงค์เพื่อศึกษาและเปรียบเทียบประสิทธิภาพของถงัดกัไขมนัร่วมกับวสัดุจากธรรมชาติในการ
บ าบดัน า้เสียจากครัวเรือนและร้านจ าหน่ายอาหารโดยแบ่งเป็น 2 การทดลอง คือ 1) การใช้ถงัดกัไขมนัร่วมกับผกัตบชวาที่มี
ปริมาณแตกตา่งกนัคือ 0, 10, 20 และ 30 กรัม ตามล าดบั ในการบ าบดัน า้เสียจากครัวเรือน และ 2) การใช้ถงัดกัไขมนัร่วมกบั
กาบมะพร้าวที่มีปริมาณแตกต่างกัน คือ 0, 50, 100, 150 และ 200 กรัม ตามล าดับ ในการบ าบัดน า้เสียจากร้านจ าหน่าย
อาหาร ในการทดลองทัง้สองแบบได้มีการเก็บตวัอยา่งน า้เข้าและออกแบบผสมรวมเพื่อน ามาวิเคราะห์ปริมาณไขมนัและน า้มนั 
ของแข็งแขวนลอย และบีโอดี สถิติที่ใช้ในการวิเคราะห์ข้อมูลคือ ร้อยละ ค่าเฉลี่ย ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน และเปรียบเทียบ
ความแตกตา่งประสทิธิภาพการบ าบดัด้วยสถิติ F-test (One-way ANOVA) ที่ระดบั 0.05 ผลการศกึษาประสทิธิภาพของถงัดกั
ไขมันร่วมกับผักตบชวาที่ปริมาณ 0, 10, 20 และ 30 กรัม ตามล าดับ พบว่า ประสิทธิภาพการบ าบัดไขมันและน า้มันมีค่า               
ร้อยละ 7.95, 14.53, 15.19 และ  18.42 ตามล าดับ  ของแข็งแขวนลอยมีค่า ร้อยละ 14.26, 30.31, 44.89 และ 48.98 
ตามล าดับ   บีโอดีมีค่าร้อยละ 7.10, 9.99, 11.99 และ 13.12 ตามล าดับ เมื่อเปรียบเทียบประสิทธิภาพการบ าบัดพบว่า            
มีความแตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติที่ระดบั 0.05 สว่นประสทิธิภาพของถงัดกัไขมนัร่วมกบักาบมะพร้าวที่ปริมาณ 0, 
50, 100, 150 และ 200 กรัม ตามล าดบั พบว่า ประสิทธิภาพการบ าบัดไขมันและน า้มนัมีค่าร้อยละ 48.21, 52.57, 62.66, 
65.28 และ 76.52 ตามล าดบั ของแข็งแขวนลอยมีค่าร้อยละ 43.86, 41.47, 36.71, 36.66 และ 36.16 ตามล าดบั บีโอดีมีค่า
ร้อยละ 32.84, 42.07, 43.85, 53.43 และ 69.57 ตามล าดบั เมื่อเปรียบเทียบประสิทธิภาพการบ าบดัพบว่า ไขมนัและน า้มนั         
บีโอดี มีความแตกตา่งกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติที่ระดบั 0.05  

   

ค าส าคัญ  :  ถงัดกัไขมนั ; วสัดจุากธรรมชาติ ; การบ าบดัน า้เสยี ; น า้เสยีจากครัวเรือนและร้านจ าหนา่ยอาหาร 
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Abstract 
 This study aimed to investigate and compare the efficiency of grease traps combined with locally available 
natural materials in wastewater treatments from households and canteens. There were two experiments of the 
wastewater treatment, i.e., 1)applying grease traps combined with water hyacinth for different amounts of  0, 10, 
20 and 30grams, respectively, in household ‘s wastewater treatments, and 2 )  applying grease traps combined 
with coconut husk for different amounts of 0, 50, 100 and 150 grams, respectively, in canteen ‘s wastewater 
treatment. The influent and effluent were collected in both experiments. The water samplers were analyzed. i.e., 
grease and oil, suspended solids (SS), and biochemical oxygen demand (BOD). The data were statistically 
analyzed using percentage, mean, and standard deviation. The different efficiency of each treatment was 
compared using F-test (one-way ANOVA) at p≤0.05The efficiency (%) of wastewater treatment from the 
household using grease traps combined with different amounts of 0, 10, 20 and 30 grams, respectively, of the 
water hyacinth. The grease and oil removal efficiency were 7.95, 14.53, 15.19, and 18.42, respectively. The 
efficiency of SS removal was 14.26, 30.31, 44.89, and 48.98, respectively.  As for BOD removal efficiency, it was 
7.10, 9.99, 11.99, and 13.12, respectively. As for wastewater treatment from the canteen applying grease traps 
combining with different amounts of 0, 50, 100 and 150 grams, respectively, of the coconut husk, the removal 
efficiency of grease and oil was 48.21, 52.57, 62.66, 65.28, and 76.52, respectively. The efficiency of SS removal 
was 43.86, 41.47, 36.71, 36.66, and 36.16, respectively.  As for removal efficiency of BOD was 32.84, 42.07, 
43.85, 53.43, and 69.57, respectively. The different amounts of the water hyacinth and the coconut husk inhibited 
statistically significantly different efficiency (p≤0.05) in the treatments of all parameters in the exception of SS of 
the coconut husk experiment (p≤0.05). High amount of the materials showed the high efficiency of the treatment.  
   

Keywords :  grease trap ; natural materials ; wastewater treatment ; household and canteen ‘s wastewater  
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บทน า   
 ปัญหาน า้เสียที่มีคราบไขมนัและน า้มนัจากการปนเปือ้นในแหลง่น า้เป็นปัญหาส าคญั เพราะสารมลพิษที่เกิดจากการ
ปนเปื้อนมีผลกระทบต่อสุขภาพอนามยัของมนุษย์ เป็นอนัตรายต่อพืชและสตัว์ที่อยู่อาศยัในแหล่งน า้ ซึ่งไขมันและน า้มัน 
(Grease and Oil) เป็นสารอาหารท่ีมีอยูใ่นธรรมชาติได้มาจากพืชหรือสตัว์ ลกัษณะทัว่ไปของไขมนัและน า้มนัจะมีน า้หนกัเบา
และลอยน า้ เป็นองค์ประกอบหนึ่งที่พบในน า้เสียจากชุมชน มีปริมาณร้อยละ 10 ของปริมาณสารอินทรีย์ทัง้หมด (Pollution 
Control Department, 2008) ปัญหาน า้เสียจากบ้านเรือนส่วนใหญ่จะเกิดจากห้องครัวหรือที่ล้างจาน เนื่องจากมีไขมนัและ
น า้มนัปนเปือ้นอยู่มาก ลกัษณะน า้เสียจากห้องครัว ถ้าไม่ผ่านตะแกรงจะมีไขมนัและน า้มันประมาณ 2,700 มิลลกิรัมต่อลิตร 
หากผา่นตะแกรงจะมีไขมนัและน า้มนัประมาณ 500 มิลลกิรัมตอ่ลติร สว่นน า้เสียจากร้านอาหารจะมีไขมนัและน า้มนัปนเปือ้น
ประมาณ 1,500 มิลลิกรัมต่อลิตร (Pollution Control Department, 2008) ซึ่งไขมันและน า้มันจัดเป็นสารมลพิษทางน า้ที่มี
น า้หนกัเบาและลอยน า้ ท าให้เกิดสภาพไม่น่าด ูขวางกัน้การซึมของออกซิเจนจากอากาศลงสูแ่หลง่น า้ เป็นสารอินทรีย์ที่ย่อย
สลายทางชีวภาพได้ยากท าให้เกิดแผ่นฟิล์มหรือฝ้า  (Scum) ที่ผิวน า้ (Thanthulwet, 1999) หากไม่ก าจัดออกจะท าให้ท่อ
ระบายน า้อุดตนัและเมื่อปนเปื้อนลงสู่แหลง่น า้อาจก่อให้เกิดปัญหามลพิษทางน า้ได้ (Thongpan, 2007) ดงันัน้การลดไขมนั
และน า้มนัจากแหลง่ก าเนิดจะช่วยลดปัญหาและผลกระทบตอ่แหลง่น า้ธรรมชาติได้  
 การบ าบดัไขมนัและน า้มนัในปัจจบุนั จะใช้ถงัดกัไขมนัหรือบอ่ดกัไขมนัซึง่เป็นวิธีการบ าบดัน า้เสยีเบือ้งต้นท่ีใช้กนัทัว่ไป
ต้องออกแบบให้ถงัมีความจุเพียงพอที่จะกกัเก็บน า้เสียไว้ระยะหนึ่ง เพื่อให้ไขมนัและน า้มนัแยกตวัออกจากน า้เสียและลอยสู่        
ผิวน า้เพื่อรอการกวาดหรือตักออกไปก าจัดโดยถังดักไขมันที่นิยมใช้มี 3 รูปแบบ ได้แก่ ถังดักไขมันอย่างง่าย ถังดักไขมัน              
แบบส าเร็จรูปและถงัดกัไขมนัแบบวงขอบซีเมนต์ (Pollution Control Department, 2008) ซึ่งการใช้ถงัดกัไขมนัแบบส าเร็จรูป
สามารถน ามาติดตัง้ได้เลยแต่ข้อเสียคือมีราคาแพง เช่น ที่ขนาดปริมาตร 30 ลิตร มีราคาประมาณ 2,500-2,800 บาท 
(Kaigate et al., 2011) สว่นถงัดกัไขมนัแบบวงขอบซเีมนต์ จะต้องใช้ระยะเวลาในการก่อสร้างและเหมาะกบับ้านเรือนท่ีมีพืน้ท่ี 
ดงันัน้ในการศกึษาครัง้นีจ้ึงเลือกใช้ถงัดกัไขมนัอยา่งง่าย ซึง่เป็นถงัดกัไขมนัที่สามารถประดิษฐ์ใช้ได้เองโดยใช้วสัดทุี่หาง่ายใน
ท้องถ่ินและเน้นการใช้ประโยชน์ได้จริง นอกจากการใช้ถงัดกัไขมนัในการบ าบดัไขมนัและน า้มนัในน า้เสียแล้ว ปัจจบุนัยงัได้มี
การศกึษาวิจยัเก่ียวกบัการใช้วิธีการดดูซบัไขมนัและน า้มนัด้วยวสัดเุหลือทิง้ทางการเกษตรหลายชนิด เช่น ชานอ้อย (Wisetra 

et al., 2012) ธูปฤาษี (Lamdual et al., 2010) ดอกธูปฤาษี (Wichienpet & Numhom, 2003) กกราชินี (Siriwan et al., 

2015) ฝ้ายละขนไก่ (Pongsantisuk, 1998) ใบสนทะเลและถ่านกะลามะพร้าวอดัแท่ง (Suwattanamala et ak., 2018) เป็น
ต้น นอกจากนัน้ได้มีผู้ที่ท าการศึกษาการดดูซบัคราบน า้มนัด้วยฟางข้าว กาบมะพร้าว ผกัตบชวาแบบสดและแบบแห้งพบว่า
วสัดทุี่สามารถดดูซบัคราบน า้มนัได้เป็นอยา่งดีคือผกัตบชวาและกาบมะพร้าว (Phuengphai & Kheangkhun, 2018) 
 ดงันัน้การศึกษาวิจยัครัง้นีจ้ึงมีความสนใจที่จะน าผกัตบชวาและกาบมะพร้าวมาใช้ร่วมกับถังดกัไขมนัในการบ าบดั             
น า้เสยีจากครัวเรือนและร้านจ าหนา่ยอาหารประเภทข้าวราดแกงโดยใช้ถงัดกัไขมนัอย่างง่ายที่ท าจากวสัดเุหลอืใช้หาได้ง่ายใน
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ท้องถ่ิน เน้นต้นทุนการผลิตที่ต ่า ออกแบบให้มีขนาดเล็ก สามารถจัดท าได้เองเพื่อน าไปติดตัง้ได้ง่าย ที่ส าคัญเป็นการ
ประยกุต์ใช้ร่วมกบัวสัดทุางธรรมชาติและใช้ประโยชน์ได้จริงโดยไมต้่องใช้กระบวนการท่ียุง่ยาก 
 
วิธีด าเนินการวิจัย   
 1. น ้าเสียทีใ่ช้ในการทดลอง เป็นน า้เสยีจากครัวเรือนและน า้เสยีจากร้านจ าหนา่ยอาหารประเภทข้าวราดแกง โดยจะท า
การเก็บตวัอยา่งน า้เข้าและออกจากถงัดกัไขมนัแบบผสมรวม (Composite Samples) 
 2. วสัดจุากธรรมชาติทีใ่ช้ในการทดลอง ประกอบด้วย 
  2.1 ผักตบชวา  น าผักตบชวาสดจากแหล่งน า้ตามธรรมชาติ โดยเลือกส่วนของล าต้นที่มีขนาดเส้นรอบวง                  
ใกล้เคียงกนั ตดัเอาสว่นกลางของล าต้น น ามาล้างท าความสะอาด ผึ่งแดดให้แห้ง หัน่เป็นชิน้เล็กๆ ขนาดความยาวประมาณ        
1 นิ ว้  น าไปอบในตู้ อบลมร้อน (Hot Air Oven) ที่อุณหภูมิ  103-105 องศาเซลเซียสเป็นเวลา 1 ชั่วโมง ทิ ง้ให้เย็นใน
โถดดูความชืน้ (Desiccator) เก็บใสถ่งุซิปลอ็คพลาสติก จากนัน้น าไปบรรจใุนถงัดกัไขมนั ดงัภาพท่ี 1 
 

 
 
 
 
 
 

 

ภาพที่ 1   ผกัตบชวาทีใ่ช้ในการทดลอง 
 
  2.2 กาบมะพร้าว น าลกูมะพร้าวแห้งมาท าการปอกเปลอืกด้วยมีดและสบัให้เป็นชิน้เลก็ๆ ขนาดความยาวประมาณ 
1 นิ ว้น าไปอบในตู้ อบลมร้อน (Hot Air Oven) ที่อุณหภูมิ  103-105 องศาเซลเซียสเป็นเวลา 1 ชั่วโมง ทิ ง้ให้ เย็นใน
โถดดูความชืน้ (Desiccator) เก็บใสถ่งุซิปลอ็คพลาสติก จากนัน้น าไปบรรจใุนถงัดกัไขมนั ดงัภาพท่ี 2 
 
 
 
 
 

ก. ผกัตบชวาแบบแห้ง 

 

ข. ผกัตบชวาทีใ่ช้ในการทดลอง 
 

ค. ผกัตบชวาที่บรรจใุนถงัดกัไขมนั 
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ภาพที่ 2  กาบมะพร้าวที่ใช้ในการทดลอง 
 

 
 

 3. ถงัดกัไขมนั  
  ถงัดกัไขมนัท่ีใช้ในการทดลอง เป็นถงัดกัไขมนัอยา่งง่ายที่สามารถประดิษฐ์ใช้ได้เอง ซึง่ในการทดลองนีจ้ะแบง่ถงัดกั
ไขมนัออกเป็น 2 รูปแบบ โดยรูปแบบที่ 1 น าไปติดตัง้ในครัวเรือน และรูปแบบที่ 2 น าไปติดตัง้ที่ร้านจ าหน่ายอาหารประเภท
ข้าวราดแกง รายละเอียดดงันี ้
 3.1 ถงัดกัไขมนัทีติ่ดตัง้ในครวัเรือน 
 ในการออกแบบถงัดกัไขมนัจะน าถงัสทีาบ้านความจุ 20 ลติร จ านวน 2 ถงั มาเช่ือมตอ่กนั โดยถงัใบท่ี 1 เป็นถงั
พกัน า้เสยี ท าหน้าที่ดกัไขมนัและน า้มนัให้แยกตวัออกจากน า้เสียและลอยขึน้สูผิ่วน า้  จากนัน้น า้เสยีที่อยูใ่ต้ชัน้ไขมนัจะลอยเข้า
สูถ่งัใบท่ี 2 ซึง่ในสว่นนีจ้ะบรรจดุ้วยผกัตบชวาปริมาณแตกตา่งกนัในแตล่ะวนั ท าหน้าที่ดดูซบัไขมนัและน า้มนั โดยจะขงัน า้เสยี
ไว้ระยะหนึ่ง เพื่อให้ไขมนัและน า้มนัที่ปะปนอยู่ในน า้ลอยขึน้มาบนผิวน า้สว่นน า้ที่ถูกแยกเอาไขมนัออกก็จะไหลออกทางช่อง
ระบายน า้ต่อไป โดยปริมาณน า้เสียที่ไหลเข้าถังดกัไขมนัจากการวดัปริมาตรน า้เสียทุกๆ ชั่วโมงด้วยวิธีวดัปริมาตร (Bucket 
and Stopwatch Method) ใช้ภาชนะรองรับน า้เสียช่วงเวลา 04.00-04.00 น. ที่ปลายท่อน า้ทิง้ แล้วน ามาหาปริมาตรน า้ด้วย
วิธีการตวง รวมปริมาณน า้เสยีทัง้หมด 114 ลิตรต่อวนั เฉลี่ย 4.75 ลิตรต่อชัว่โมง ปริมาณน า้เสยีไมล้่นถงั โดยแบบจ าลองของ
ถงัดกัไขมนั ดงัภาพท่ี 3 และถงัดกัไขมนัท่ีใช้ในการทดลองและน าไปติดตัง้ที่ครัวเรือน ดงัภาพท่ี 4 
 
 
 
 
 
 

ก. กาบมะพร้าว ข. กาบมะพร้าวที่ใช้ในการทดลอง ค. กาบมะพร้าวที่บรรจใุนถงัดกัไขมนั 
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ภาพที่ 3  แบบจ าลองของถงัดกัไขมนัท่ีใช้ในครัวเรือน 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพที่ 4  ถงัดกัไขมนัท่ีตดิตัง้ในครัวเรือน 
 

 3.2 ถงัดกัไขมนัทีติ่ดตัง้ในร้านจ าหน่ายอาหาร 
 ในการออกแบบถังดกัไขมนัจะน าถงัพลาสติกสีด าความจุ 80 ลิตร จ านวน 2 ถงั มาเช่ือมต่อกัน โดยถังใบที่ 1 
เป็นถังพกัน า้เสีย ท าหน้าที่ดกัไขมนัและน า้มนัให้แยกตวัออกจากน า้เสียและลอยขึน้สู่ผิวน า้ จากนัน้น า้เสียที่อยู่ใต้ชัน้ไขมนั           
จะลอยเข้าสู่ถงัใบที่ 2 ซึ่งในสว่นนีจ้ะบรรจุด้วยกาบมะพร้าวปริมาณแตกต่างกนัในแต่ละวนั ท าหน้าที่ดดูซบัไขมนัและน า้มนั 
โดยจะขังน า้เสียไว้ระยะหนึ่ง เพื่อให้ไขมันและน า้มันที่ปะปนอยู่ ในน า้ลอยขึน้มาบนผิวน า้ ส่วนน า้ที่ถูกแยกเอาไขมันออก              
ก็จะไหลออกทางช่องระบายน า้ตอ่ไป โดยปริมาณน า้เสยีที่ไหลเข้าถงัดกัไขมนัจากการวดัปริมาตรน า้เสียทกุๆ ชัว่โมงด้วยวิธีวดั
ปริมาตรใช้ภาชนะรองรับน า้เสียช่วงเวลา  06.00-17.00 น. ที่ปลายท่อน า้ทิง้ แล้วน ามาหาปริมาตรน า้ด้วยวิธีการตวง                  

ก. ถงัดกัไขมนัท่ีใช้ทดลอง 
 

ข. ถงัดกัไขมนัท่ีน าไปติดตัง้ใต้ซงิค์ล้างจานในครัวเรือน 

จดุเก็บตวัอย่างน า้เข้า ถงัท่ี 1 ถงัท่ี 2 

ผกัตบชะวา 
น า้เสียออก 42 ซม. 

16ซม. 30ซม. 

  

 

25 ซม. 

15ซม. 
9ซม. 

น า้เสียเข้า 

ถงัท่ี 2 ถงัท่ี 1 

ตะแกรงดกัเศษอาหาร 
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รวมปริมาณน า้เสียทัง้หมด 657 ลิตรต่อวนั เฉลีย่ 59.72 ลติรตอ่ชัว่โมงปริมาณน า้เสียไม่ล้นถงั โดยแบบจ าลองของถงัดกัไขมนั 
ดงัภาพท่ี 5 และถงัดกัไขมนัท่ีใช้ทดลองและน าไปติดตัง้ในร้านจ าหนา่ยอาหารประเภทข้าวราดแกง ดงัภาพท่ี 6 

 

 
ภาพที่ 5  แบบจ าลองถงัดกัไขมนัท่ีใช้ในร้านจ าหนา่ยอาหาร 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

ภาพที่ 6  ถงัดกัไขมนัท่ีตดิตัง้ในร้านจ าหนา่ยอาหาร 
 
 
 
 

ก. ถงัดกัไขมนัท่ีใช้ทดลอง 
 

ข. ถงัดกัไขมนัท่ีน าไปติดตัง้ในร้านจ าหนา่ยอาหาร 

จดุเก็บตวัอย่างน า้ออก 

น า้เสียเข้า 
กาบมะพร้าว 

น า้เสียออก 

5 ซม. 15 ซม. 10 ซม. 

15 ซม. 15 ซม. 
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 3.4 ขัน้ตอนการทดลอง 
 ในการทดลองจะน าถงัดกัไขมนัไปติดตัง้บริเวณที่ท าการศกึษาแบง่การทดลองออกเป็น 2 การทดลอง ดงันี ้
 3.4.1 การทดลองโดยใช้ถงัดกัไขมนัทีติ่ดตัง้ในครวัเรือน  

 1) น า้เสยีจากกิจกรรมตา่งๆ ภายในห้องครัว จะไหลมาตามทอ่ระบายน า้ทิง้ที่อยูใ่ต้ซิงค์ล้างจานและไหล
ผา่นตะแกรงดกัเศษอาหารเข้าสูถ่งัดกัไขมนัถงัที่ 1 และถงัที่ 2 ซึง่ภายในถงัที่ 2 จะบรรจดุ้วยผกัตบชวาที่มีปริมาณแตกตา่งกนั
ในแตล่ะวนั คือ 0, 10, 20 และ 30 กรัม ตามล าดบั โดยวนัท่ี 1, 2 และ 3 ไม่ได้บรรจุด้วยผกัตบชวา วนัที่ 4, 5 และ 6 บรรจุด้วย
ผกัตบชวา ปริมาณ 10 กรัม วนัที่ 7, 8 และ 9 บรรจุด้วยผักตบชวา 20 กรัม และวนัที่ 10, 11 และ 12 บรรจุด้วยผักตบชวา              
30 กรัม สว่นน า้เสยีที่ผา่นการบ าบดัจะไหลออกทางชอ่งระบายน า้ทิง้ ท าการทดลองทัง้หมด 12 วนั และล้างถงัดกัไขมนัทกุวนัท่ี
ท าการทดลอง 
 2) เก็บตัวอย่างน า้เข้าและออกจากถังดักไขมันแบบผสมรวม ช่วงเวลา เช้า กลางวัน และเย็น โดย
ตวัอย่างน า้เข้าจะเก็บก่อนเข้าถังที่ 1  ส่วนตัวอย่างน า้ออกจะเก็บหลงัออกจากถังที่ 2 ซึ่งตัวอย่างน า้แต่ละช่วงเวลาจะเก็บ
ประมาณครัง้ละ 1 ลิตร ผสมกนัและเก็บรักษาตวัอยา่งน า้ระหวา่งวนัในขวดเก็บตวัอยา่งน า้และแช่เย็นในกลอ่งโฟมที่บรรจดุ้วย
น า้แข็ง จากนัน้น าตวัอย่างน า้ไปตรวจวิเคราะห์ที่ห้องปฏิบตัิการสาขาวิชาวิทยาศาสตร์สิ่งแวดล้อม คณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยี มหาวิทยาลยัราชภัฏมหาสารคาม โดยพารามิเตอร์และมีวิธีการวิเคราะห์ตามวิธี Standard Methods for The 
Examination of water and Waste (APHA, 2005) ดงัตารางที่ 1 
 3.4.2 การทดลองโดยใช้ถงัดกัไขมนัทีติ่ดตัง้ในร้านจ าหน่ายอาหาร 

 1) น า้เสียจากกิจกรรมต่างๆ ของร้านจ าหน่ายอาหารประเภทข้าวราดแกง จะไหลผ่านตะแกรงดกัเศษ
อาหารท่ีอยูภ่ายในอา่งล้างจาน ซึง่ท าหน้าที่แยกเศษอาหารท่ีปะปนมากบัน า้เสยี จากนัน้น า้เสยีจะไหลมาตามทอ่ระบายน า้เข้า
สูถ่งัดกัไขมนัถงัที่ 1 และถงัที่ 2 ซึง่ภายในถงัที่ 2 บรรจดุ้วยกาบมะพร้าวที่มีปริมาณแตกตา่งกนัในแตล่ะวนัคือ 0, 50, 100, 150 
และ 200 กรัม โดยวนัท่ี 1, 2 และ 3 ไม่ได้บรรจดุ้วยกาบมะพร้าว วนัท่ี 4, 5 และ 6 บรรจุกาบมะพร้าวปริมาณ 50 กรัม วนัที่ 7, 
8 และ 9 บรรจุกาบมะพร้าว 100 กรัม วันที่ 10, 11 และ 12 บรรจุกาบมะพร้าว 150 กรัม วันที่ 13, 14 และ 15 บรรจุกาบ
มะพร้าว 200 กรัมสว่นน า้เสียที่ผ่านการบ าบดัจะไหลออกทางช่องระบายน า้ทิง้ ท าการทดลองทัง้หมด 15 วนั และล้างถงัดกั
ไขมนัทกุวนัท่ีท าการทดลอง 
  2) เก็บตวัอย่างน า้เข้าและออกจากถงัดกัไขมนัแบบผสมรวม ทกุๆ 3 ชัว่โมง โดยตวัอย่างน า้เข้าจะเก็บ
ก่อนเข้าถังที่  1 เวลา 06.00 น. 09.00 น. 12.00 น. และ 15.00 น. ส่วนตัวอย่างน า้ออกจะเก็บหลังออกจากถังที่ 2 เวลา              
07.00 น. 10.00 น. 13.00 น. และ 16.00 น. โดยตัวอย่างน า้แต่ละช่วงเวลาจะเก็บประมาณครัง้ละ 1 ลิตร ผสมกันและเก็บ
รักษาตวัอย่างน า้ระหว่างวนัในขวดเก็บตวัอย่างน า้และแช่เย็นในกลอ่งโฟมที่บรรจุด้วยน า้แข็ง จากนัน้น าตวัอย่างน า้ไปตรวจ
วิเคราะห์ทีห้่องปฏิบตัิการสาขาวิชาวิทยาศาสตร์สิง่แวดล้อม โดยพารามิเตอร์และมีวิธีการวิเคราะห์ดงัตารางที่ 1 
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ตารางที่ 1   พารามิเตอร์ที่ใช้ศกึษาและเคร่ืองมือ/วิธีการวเิคราะห์ 
พารามิเตอร์ หน่วย เคร่ืองมือ/วธีิการวิเคราะห์ 

1. ของแข็งแขวนลอย  มิลลกิรัมตอ่ลติร วิธีท าให้แห้งที่อณุหภมูิ 103-105 องศาเซลเซียส กรองผา่น
กระดาษกรองใยแก้ว (Glass Fiber Disc) 

2. ปริมาณออกซิเจนทีจ่ลุชีพใช้ในการ
ยอ่ยสลายสารอินทรีย์ หรือบีโอดี  

มิลลกิรัมตอ่ลติร Dilution Method ใช้วิธีการ Azide Modification ที่อณุหภมูิ 
20 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 5 วนัติดตอ่กนั  

3. ไขมนัและน า้มนั  มิลลกิรัมตอ่ลติร วิธีสกดัด้วยกรวยแยก (Partition Gravimetric Method) 
 
 
ผลการวิจัย   
 จากการศึกษาประสิทธิภาพถงัดกัไขมนัร่วมกับวสัดจุากธรรมชาติเพื่อน าไปใช้ประโยชน์จริงในการบ าบดัน า้เสียจาก
ครัวเรือนและร้านจ าหน่ายอาหาร โดยน าถงัดกัไขมนัที่บรรจดุ้วยผกัตบชวาไปติดตัง้ใต้ซิงค์ล้างจานภายในห้องครัว และน าถงั
ดกัไขมนัท่ีบรรจดุ้วยกาบมะพร้าวไปติดตัง้ที่ร้านจ าหนา่ยอาหารประเภทข้าวราดแกง จากนัน้ท าการเก็บตวัอยา่งน า้เข้าและออก
จากถงัดกัไขมนัไปวิเคราะห์พารามิเตอร์ตา่งๆ ได้ผลการศกึษาดงันี ้ 
 1. ผลการศึกษาการใชถ้งัดกัไขมนัในการบ าบดัน ้าเสียจากครวัเรือน 

 1.1 คณุภาพของน ้าเสียเข้าและออกจากถงัดกัไขมนั 
           คณุภาพของน า้เสียเข้าและออกจากถงัดกัไขมนัที่บรรจุด้วยผกัตบชวาที่ปริมาณแตกตา่งกนัคือ 0, 10, 20 และ 

30 กรัม ตามล าดบั พบว่า ค่าเฉลี่ยไขมนัและน า้มนัของน า้เข้าอยู่ในช่วงประมาณ 147.45-233.83 มิลลิกรัมต่อลิตร ค่าเฉลี่ย
ไขมันและน า้มันของน า้ออกอยู่ในช่วงประมาณ 125.39-197.50 มิลลิกรัมต่อลิตร ค่าเฉลี่ยของแข็งแขวนลอยของน า้เข้า               
อยู่ในช่วงประมาณ 262-96-515.56 มิลลิกรัมต่อลิตร ค่าเฉลี่ยของแข็งแขวนลอยของน า้ออกอยู่ในช่วงประมาณ 142.96-
346.30 มิลลิกรัมต่อลิตร และค่าเฉลี่ยบีโอดีของน า้เข้าอยู่ในช่วงประมาณ 491.67-698.33 มิลลิกรัมต่อลิตร ค่าเฉลี่ยบีโอดี            
ของน า้ออกอยูใ่นช่วงประมาณ 451.67-606.67 มิลลกิรัมตอ่ลติร ดงัตารางที่ 2 
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ตารางที่ 2  คณุภาพของน า้เสยีเข้าและออกจากถงัดกัไขมนัร่วมกบัผกัตบชวาในการบ าบดัน า้เสยีจากครัวเรือน 
ปริมาณ
ผักตบชวา
ในถงัดกั
ไขมัน 

ไขมันและน า้มัน 
(มิลลิกรัมต่อลติร) 

ของแข็งแขวนลอย  
(มิลลิกรัมต่อลติร) 

บีโอด ี
(มิลลิกรัมต่อลติร) 

 

น า้เข้า 
 

น า้ออก 
 

น า้เข้า 
 

น า้ออก 
 

น า้เข้า 
 

น า้ออก 

0 กรัม 163.61±8.99 150.56±7.95 262.96±241.22 224.45±204.24 491.67±20.82 456.76±16.07 
10 กรัม 233.83±172.21 197.50±141.22 502.22±242.47 346.30±160.93 518.33±20.21 466.67±29.30 
20 กรัม 147.45±1.95 125.39±3.09 515.56±276.25 288.52±166.20 513.33±30.14 451.67±25.17 
30 กรัม 147.78±1.84 125.39±3.09 280.74±176.29 142.96±89.37 698.33±28.43 606.67±25.66 

 
 
 1.2 ประสิทธิภาพของถงัดกัไขมนัร่วมกบัผกัตบชวาในการบ าบดัน ้าเสียจากครวัเรือน 
  ประสิทธิภาพการบ าบดัของถังดักไขมันร่วมกับผักตบชวาที่มีปริมาณแตกต่างกัน คือ 0, 10, 20 และ 30 กรัม 
ตามล าดับ  พบว่า ประสิทธิภาพการบ าบัดไขมันและน า้มันมีค่าร้อยละ 7.95±0.51, 14.53±0.83, 15.19±0.58 และ 
18.42±2.94 ตามล าดบั ของแข็งแขวนลอยมีค่าร้อยละ 14.26±0.69, 30.31±1.22, 44.89±0.99 และ 48.98±2.37 และบีโอดี           
มีคา่ร้อยละ 7.10±0.95, 9.99±0.50, 11.99±0. และ 13.12±0.48 ตามล าดบั ดงัตารางที่ 3 และภาพท่ี 7 
 

ตารางที่ 3  ประสทิธิภาพของถงัดกัไขมนัร่วมกบัผกัตบชวาในการบ าบดัน า้เสยีจากครัวเรือน 
ปริมาณผักตบชวา 
ในถงัดกัไขมนั 

ประสิทธิภาพการบ าบัด (ร้อยละ) 
ไขมันและน า้มัน ของแข็งแขวนลอย บีโอด ี

0 กรัม 7.95±0.51 14.26±0.69 7.10±0.95 
10 กรัม 14.53±0.83 30.31±1.22 9.99±0.50 
20 กรัม 15.19±0.58 44.89±0.99 11.99±0.73 
30 กรัม 18.42±2.94 48.98±2.37 13.12±0.48 
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ภาพที่ 7  ประสทิธิภาพของถงัดกัไขมนัร่วมกบัผกัตบชวาในการบ าบดัน า้เสยีจากครัวเรือน 

 

  1.3 เปรียบเทียบประสิทธิภาพของถงัดกัไขมนัร่วมกบัผกัตบชวาในการบ าบดัน ้าเสียจากครวัเรือน 
  ผลการเปรียบเทียบประสิทธิภาพของถงัดกัไขมนัร่วมกับผกัตบชวาที่ปริมาณแตกต่างกันคือ 0, 10, 20 และ 30 
กรัม ตามล าดับ พบว่า ประสิทธิภาพการบ าบัดไขมันและน า้มันของแข็งแขวนลอย และบีโอดีมีความแตกต่างกันอย่างมี
นยัส าคญัทางสถิติ ที่ระดบั 0.05 โดยเมื่อปริมาณผกัตบชวาเพิ่มขึน้ประสิทธิภาพการบ าบดัสงูขึน้ โดยปริมาณผกัตบชวา 30 
กรัม มีประสทิธิภาพการบ าบดัไขมนัและน า้มนัของแข็งแขวนลอยและบีโอดีได้ดีที่สดุ ดงัตารางที่ 4 
 

 
ตารางที่ 4  เปรียบเทียบประสทิธิภาพของถงัดกัไขมนัร่วมกบัผกัตบชวาในการบ าบดัน า้เสยีจากครัวเรือน 

ปริมาณผักตบชวา 
ในถงัดกัไขมนั 

ประสิทธิภาพการบ าบัด (ร้อยละ) 
ไขมันและน า้มัน ของแข็งแขวนลอย บีโอด ี

0 กรัม 7.950 C 14.257 C 7.103 B 
10 กรัม 14.533 B 30.310 B 9.987 AB 
20 กรัม 15.187 B 44.887 A 11.990 A 
30 กรัม 18.420 A 48.980 A 13.113 A 
p-value 0.0005*** 0.0000*** 0.0103* 

หมายเหต ุ:  อกัษรภาษาองักฤษในแนวตัง้ แสดงถึงระดบัความแตกตา่งทางสถิตขิองประสทิธิภาพการบ าบดั 
     ที่มีปริมาณกาบมะพร้าวแตกตา่งกนั 

  * หมายถึง มีความแตกตา่งอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติที่ระดบั p≤0.005 
  *** หมายถึง มีความแตกตา่งอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติที่ระดบั p≤0.001 
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 2. ผลการศึกษาการใชถ้งัดกัไขมนัในการบ าบดัน ้าเสียร้านจ าหน่ายอาหาร 
2.1 คณุภาพของน ้าเสียเข้าและออกจากถงัดกัไขมนั 

           คณุภาพของน า้เสียเข้าและออกจากถังดกัไขมนัที่บรรจุด้วยกาบมะพร้าวที่ปริมาณแตกต่างกนัคือ 0, 50, 100, 
150 และ 200 กรัม ตามล าดบั พบว่า คา่เฉลีย่ไขมนัและน า้มนัของน า้เข้าอยู่ในช่วงประมาณ 153.06-285.72 มิลลกิรัมตอ่ลติร 
คา่เฉลีย่ไขมนัและน า้มนัของน า้ออกอยูใ่นช่วงประมาณ 56.06-113.56 มิลลิกรัมตอ่ลิตร ค่าเฉลี่ยของแข็งแขวนลอยของน า้เข้า
อยู่ในช่วงประมาณ 163.33-400.74 มิลลิกรัมต่อลิตร ค่าเฉลี่ยของแข็งแขวนลอยของน า้ออกอยู่ในช่วงประมาณ 100.74-
225.56 มิลลกิรัมตอ่ลิตร และคา่เฉลี่ยบีโอดีของน า้เข้าอยู่ในช่วงประมาณ 1,027.00-1,409.00 มิลลกิรัมตอ่ลติร คา่เฉลี่ยบีโอดี
ของน า้ออกอยูใ่นช่วงประมาณ 388.00-816.00 มิลลกิรัมตอ่ลติร ดงัตารางที่ 5 
 

ตารางที่ 5  คณุภาพของน า้เสยีเข้าและออกจากถงัดกัไขมนัร่วมกบักาบมะพร้าวในการบ าบดัน า้เสยีร้านจ าหนา่ยอาหาร 
 

ปริมาณ
กาบ

มะพร้าว
ในถงัดกั
ไขมัน 

ไขมันและน า้มัน 
(มิลลิกรัมต่อลติร) 

ของแข็งแขวนลอย  
(มิลลิกรัมต่อลติร) 

บีโอด ี
(มิลลิกรัมต่อลติร) 

 
น า้เข้า 

 
น า้ออก 

 
น า้เข้า 

 
น า้ออก 

 
น า้เข้า 

 
น า้ออก 

0 กรัม 153.06±24.71 80.00±20.64 400.74±14.29 225.56±58.72 1,027.00±17.09 689.33±23.86 
50กรัม 244.00±121.97 113.83±52.12 221.85±40.13 125.93±10.68 1,409.00±48.57 816.00±19.31 

100 กรัม 285.72±262.65 108.56±102.14 337.41±52.78 214.07±41.19 1,399.67±170.24 787.67±120.18 
150 กรัม 238.89±12.37 82.33±15.26 163.33±31.17 100.74±7.40 1,291.33±31.39 601.00±14.00 
200 กรัม 245.67±75.40 56.06±13.00 265.56±29.12 168.89±14.44 1,274.33±76.17 388.00±28.58 

 
 2.2 ประสิทธิภาพของถงัดกัไขมนัร่วมกบักาบมะพร้าวในการบ าบดัน ้าเสียจากร้านจ าหน่ายอาหาร 
  ประสทิธิภาพการของถงัดกัไขมนัร่วมกบักาบมะพร้าวที่ปริมาณแตกตา่งกนัคือ 0, 50, 100, 150 และ 200 กรัม 

ตามล าดับ พบว่า ประสิทธิภาพการบ าบัดไขมันและน า้มันมีค่าร้อยละ 48.21±5.36, 52.57±4.35, 62.66±4.43, 
65.28±8.20 และ 76.52±3.81 ตามล าดับ ของแข็งแขวนลอยมีค่าร้อยละ 43.86±13.32, 41.47±6.81, 36.71±2.23, 

36.66±13.07 และ 36.16±5.27 ตามล าดับ  และบีโอดีมีค่า ร้อยละ 32.84±3.30, 42.07±0.75, 43.85±1.95, 
53.43±2.09 และ 69.57±0.45 ตามล าดบั ดงัตารางที่ 6 และภาพท่ี 8 
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ตารางที่ 6  ประสทิธิภาพของถงัดกัไขมนัร่วมกบักาบมะพร้าวในการบ าบดัน า้เสยีร้านจ าหนา่ยอาหาร 
ปริมาณกาบมะพร้าว 

ในถงัดกัไขมนั 
ประสิทธิภาพการบ าบัด (ร้อยละ) 

ไขมันและน า้มัน ของแข็งแขวนลอย บีโอด ี
0 กรัม 48.21±5.36 43.86±13.32 32.84±3.30 

50 กรัม 52.57±4.35 41.47±6.81 42.07±0.75 
100 กรัม 62.66±4.43 36.71±2.23 43.85±1.95 
150 กรัม 65.28±8.20 36.66±13.07 53.43±2.09 
200 กรัม 76.52±3.81 36.16±5.27 69.57±0.45 
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ภาพที่ 8  ประสทิธิภาพของถงัดกัไขมนัร่วมกบักาบมะพร้าวในการบ าบดัน า้เสยีร้านจ าหนา่ยอาหาร 

 

  
 2.3 เปรียบเทียบประสิทธิภาพของการบ าบดัไขมนัและน ้ามนัโดยใช้ถงัดกัไขมนัร่วมกบักาบมะพร้าว 
    ผลการเปรียบเทียบประสิทธิภาพของถงัดกัไขมนัร่วมกบักาบมะพร้าวที่ปริมาณแตกตา่งกนัคือ 0, 50, 100, 150 
และ 200 กรัม ตามล าดบั พบว่า มีเพียงประสิทธิภาพการบ าบดัไขมนัและน า้มนั บีโอดี มีความแตกต่างกนัอย่างมีนยัส าคญั
ทางสถิติ ที่ระดบั 0.5 เมื่อปริมาณกาบมะพร้าวเพิ่มขึน้ประสทิธิภาพการบ าบดัสงูขึน้ ดงัตารางที่ 7 
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ตารางที่ 7  เปรียบเทียบประสทิธิภาพของถงัดกัไขมนัร่วมกบักาบมะพร้าวในการบ าบดัน า้เสยีร้านจ าหนา่ยอาหาร 
 

ปริมาณกาบมะพร้าว 
ประสิทธิภาพการบ าบัด (ร้อยละ) 

ไขมันและน า้มัน ของแข็งแขวนลอย บีโอด ี
0 กรัม 48.210 C 43.860 32.843 D 

50 กรัม 52.563 C 41.473 42.067 C 
100 กรัม 62.663 B 36.707 43.847 C 
150 กรัม 65.277 B 36.660 53.430 B 
200 กรัม 76.523 A 36.507 69.567 A 
p-value 0.0000*** 0.7788ns 0.0007*** 

หมายเหต ุ:  อกัษรภาษาองักฤษในแนวตัง้ แสดงถึงระดบัความแตกตา่งทางสถิตขิองประสทิธิภาพการบ าบดั 
    ที่มีปริมาณกาบมะพร้าวแตกตา่งกนั 

  ns (Not Statistically Significant) หมายถึง ไมม่ีความแตกตา่งกนัทางสถิติ 
  *** หมายถึง มีความแตกตา่งอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติที่ระดบั p≤0.001 
 
วิจารณ์ผลการวิจัย   
 คณุภาพของน า้เสยีเข้าและออกจากถงัดกัไขมนั มีการเปลีย่นแปลงในแตล่ะวนัขึน้อยูก่บักิจกรรมตา่งๆ ในการใช้น า้ของ
ครัวเรือนและร้านจ าหน่ายอาหาร โดยคา่ไขมนัและน า้มนั ของแข็งแขวนลอย และบีโอดี สว่นใหญ่มาจากการปนเปือ้นด้วยเศษ
อาหาร ไขมนัและน า้มนัที่มาจากการประกอบอาหารของพืชและสตัว์ซึ่งจดัเป็นสารอินทรีย์ที่ย่อยสลายได้ยาก (Udomsinrot, 
2004) จากผลการศึกษาประสิทธิภาพการบ าบัดไขมันและน า้มัน ของแข็งแขวนลอย และบีโอดี โดยใช้ถังดักไขมันร่วมกับ
ผกัตบชวา พบว่ามีประสิทธิภาพอยู่ระหว่างร้อยละ 7.10-48.98 และมีคุณภาพน า้ทิง้ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานน า้ทิง้จากที่ดิน
จดัสรร (Pollution Control Department, 2008) แต่อย่างไรก็ตามจากผลการศึกษานีพ้บว่าประสิทธิภาพการบ าบดัไขมนัและ
น า้มนั ของแข็งแขวนลอย และบีโอดี สงูขึน้เมื่อปริมาณผกัตบชวาเพิ่มมากขึน้ ซึง่การน าผกัตบชวามาใช้ในการบ าบดัสารมลพิษ
ในน า้เป็นการน าพืชที่มีความสามารถในการดูดซึมทัง้สารมลพิษอินทรีย์และอนินทรีย์ได้  (Ariyakanon et al., 2013) และ
ผกัตบชวาแบบแห้งมีน า้หนกัเบาภายในมีรูพรุนขนาดใหญ่จึงสามารถกรองของแข็งแขวนลอยในน า้เสียให้ยึดติดกบัรูพรุนของ
ผกัตบชวาได้และไมม่ีน า้อยูใ่นโพรงที่คอยกีดขวางการดดูซบัคราบน า้มนัชนิดตา่งๆ จึงท าให้น า้มนัเข้าไปในโพรงได้จ านวนมาก 
สง่ผลให้ผกัตบชวาแบบแห้งดดูซบัคราบน า้มนัได้ดี (Phuengphai et al., 2018) ผกัตบชวา สามารถบ าบดัน า้มนัและไขมนัได้ 
(Chalermwat & Saripan, 2019) และการใช้ถงัดกัไขมนัจากถงัสนีอกจากจะสามารถบ าบดัไขมนัได้แล้วยงัมีราคาทีถ่กูกวา่การ
ใช้ถังดกัไขมนัแบบส าเร็จรูปอีกด้วย โดยถังดักไขมนัและน า้มนัที่ท าการทดลองปริมาตร 20 ลิตร จ านวน 2 ถัง รวม 40 ลิตร              
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มีค่าใช้จ่ายประมาณ 300 บาท เทียบกบัถงัดกัไขมนัแบบส าเร็จรูป ประมาณ 30 ลติร มีคา่ใช้จ่ายประมาณ 2,500-2,800 บาท 
(Kaigate et al., 2011) 
 สว่นคณุภาพของน า้เสยีเข้าและออกจากถงัดกัไขมนัร่วมกบักาบมะพร้าวในการบ าบดัน า้เสยีจากร้านอาหาร พบวา่ เมื่อ
ปริมาณกาบมะพร้าวเพิ่มขึน้ประสิทธิภาพการบ าบดัไขมนัและน า้มนั และบีโอดีสงูขึน้เนื่องจากคุณสมบตัิของกาบมะพร้าว             
ที่สามารถลอยตวับนน า้ ท าให้เกิดการดดูซบัน า้มนัและไขมนัได้ (Jiramaitree, 2008) และกาบมะพร้าวยงัมีประสิทธิภาพใน
การดูดซบัน า้มันพืชน า้มันสตัว์น า้มันดีเซลน า้มนัหล่อลื่นได้ (Phuengphai et al., 2018) จากผลการศึกษาวิจัยครัง้นีพ้บว่า
ปริมาณกาบมะพร้าวในถงัดกัไขมนัที่แตกต่างกนัมีผลต่อประสิทธิภาพการบ าบดัไขมนัและน า้มนั  และบีโอดี โดยเมื่อปริมาณ
กาบมะพร้าวเพิ่มขึน้ประสิทธิภาพการบ าบัดจะสูงขึน้และมีความแตกต่างกันอย่างมีนยัส าคญัทางสถิติที่ระดับ 0.05 ส่วน
ประสทิธิภาพการบ าบดัของแข็งแขวนลอย พบวา่ไมม่ีความแตกตา่งอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ เมื่อใช้ในปริมาณที่แตกตา่งกนั 
แตก่ารใช้กาบมะพร้าวในปริมาณที่เพิ่มขึน้กลบัท าให้ประสทิธิภาพการบ าบดัของแข็งแขวนลอยมีแนวโน้มลดลง ทัง้นีเ้นื่องจาก
ของแข็งแขวนลอยในน า้เสียสว่นใหญ่เกิดจากเศษอาหารท่ีปนเปือ้นในแต่ละวนั โดยร้านอาหารประเภทข้าวราดแกง ประกอบ
อาหารหลากหลายเมนูในแต่ละวนัไม่ว่าจะเป็นประเภทผดั ทอด แกง ย าและลาบ อีกทัง้ตะแกรงที่ใช้ในการดกัเศษอาหารมี
ขนาดใหญ่ ท าให้เศษอาหารเกิดหลดุลอดไปตามทอ่ระบายน า้ทิง้ได้ ซึง่ในการทดลองได้ออกแบบถงัดกัไขมนัท่ีมีขนาดเส้นผา่น
ศนูย์กลางของทอ่ประมาณ 2 นิว้ มีการบรรจกุาบมะพร้าวที่ปริมาณแตกตา่งกนั ซึง่ลกัษณะของกาบมะพร้าวมีลกัษณะเป็นเส้น
ใยและขุยท าให้หลดุลอยออกมากบัน า้ทิง้ได้ แต่ทัง้นีก้ารใช้กาบมะพร้าวร่วมกับถงัดกัไขมนัก็สามารถลดค่าไขมนัและน า้มนั 
ของแข็งแขวนลอยและบีโอดีในน า้เสียจากร้านจ าหน่ายอาหารได้ ที่ส าคญัเป็นการน าวสัดจุากธรรมชาติที่เหลือใช้กลบัมาใช้
ประโยชน์ใหมไ่ด้ 
 
สรุปผลการวิจัย   
 ประสิทธิภาพของถังดักไขมันร่วมกับผักตบชวาที่ปริมาณแตกต่างกันคือ 0, 10, 20 และ 30 กรัม ตามล าดับ                        
มีประสทิธิภาพการบ าบดัไขมนัและน า้มนั ของแข็งแขวนลอยและบีโอดีแตกตา่งกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติที่ระดบั 0.05 เมื่อ
ปริมาณผกัตบชวาเพิ่มขึน้ประสทิธิภาพการบ าบดัสงูขึน้ โดยประสทิธิภาพของการบ าบดัสงูขึน้ตามปริมาณของผกัตบชวาที่ใช้ 
สว่นประสิทธิภาพของถงัดกัไขมนัร่วมกับกาบมะพร้าวที่ปริมาณแตกต่างกัน คือ 0, 50, 100, 150 และ 200 กรัม ตามล าดบั               
มีเพียงประสทิธิภาพการบ าบดัไขมนัและน า้มนัและบีโอดี แตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติที่ระดบั 0.05 เมื่อปริมาณกาบ
มะพร้าวเพิ่มขึน้ประสิทธิภาพการบ าบดัสงูขึน้ สว่นประสทิธิภาพการบ าบดัของแข็งแขวนลอยมีแนวโน้มลดลงเมื่อเพิ่มปริมาณ
กาบมะพร้าว และไม่มีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคญั ดงันัน้จะเห็นได้ว่าผกัตบชวาและกาบมะพร้าวเป็นวสัดุธรรมชาติที่
สามารถน ามาประยกุต์ใช้ในถงัดกัไขมนัในระดบัครัวเรือนและร้านจ าหนา่ยอาหารได้ เพื่อลดการปนเปือ้นในน า้เสียและลดการ
เกิดมลพิษในแหลง่น า้ 
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